Zatgcznik nr 1a
do Ogtoszenia o zamowieniu

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

WARZYWA | OWOCE

Wymagania ogoélne:

Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczane owoce i warzywa byly produktami wysokiej jakosci (klasy |
i ekstra — jak to okreslono ponizej w opisach), spetiajgcymi wymagania dotyczgce przechowywania,
pakowania i transportu zawarte w Polskich Normach oraz posiadajgcymi wazne terminy
przydatnosci do spozycia, zapewniajgcymi bezpieczenstwo konsumenta, odpowiadajgcymi jakosci
handlowej okreslonej w obowigzujgcych przepisach o jakosci handlowej i deklarowanej przez
producenta w jego oznakowaniu.

Warzywa i owoce muszg spetniaé¢ nastepujace wymagania minimalne, czyli muszg by¢: O
Swieze
* cate
» zdrowe (bez oznak chorobowych, zepsucia oraz przemrozenia, bez sladéw plesni)
» czysteijedrne
» wolne od szkodnikow oraz uszkodzenh spowodowanych przez szkodniki
* wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego
» wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw i smakow
» wystarczajgco rozwiniete i odpowiednio dojrzate
+ w stanie umozliwiajgcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w stanie
nieuszkodzonym
* oznakowane krajem pochodzenia

Zamawiane produkty dostarczane bedg przez Wykonawce w opakowaniach typu kosz / skrzynka /
karton / worek wykonanych z materiatdbw przeznaczonych do kontaktéw z zywnoscig. Kazde
opakowanie musi zawierac¢ etykiete informacyjng zawierajgcg dane, w szczegdlnosci: nazwe i adres
producenta, nazwe produktu, klase jakosci, termin przydatnoéci do spozycia oraz inne elementy
wymagane przepisami prawa. Opakowania jednostkowe dla produktéw muszg by¢ suche, czyste i
bez uszkodzeh mechanicznych i obcych zapachéw, zabrudzen, pleéni oraz powinny zapewni¢
ochrone przed uszkodzeniami mechanicznymi oraz zanieczyszczeniem, jak réwniez odpowiednie
warunki w czasie przechowywania i transportu.

Termin przydatnosci do spozycia bedzie okreslany od momentu dostarczenia towaru do magazynu
Zamawiajgcego.

Towar powinien odpowiada¢ nastepujagcym wymogom — przy jego produkcji i obrocie
zachowane zostaty zasady przewidziane w nizej wymienionych przepisach:
1. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019 r. poz.
1252 j.t., z pdzn. zm.) i aktéw wykonawczych do tej ustawy;
2. Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. z
2018 r. poz. 2164, z pdzn.zm.);
3. Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002
r. ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski
Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnoséci (Dz. Urz. UE L 31.1 z 1 lutego 2002 r. z pozn. zm.);

Strona 1z 64



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.

w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139.1 z 30 kwietnia 2004 r. z pdzn.

zm.);

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika

2004 r. w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz

uchylajgce Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. Urz. UE L 338.4 z 13 listopada 2004 r.

z pozn. zm.);

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie

znakowania poszczegodlnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29 j.t., z

pézn. zm.).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 2013/1308 z dnia 17 grudnia 2013

r. ustanawiajgce wspélng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajgce rozporzg-
dzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG) nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007
(Dz. Urz. UE L 347 z 20.12.2013 r., str. 671-854, z pézn.zm.).

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 2017/892 z dnia 13 marca 2017 r. ustanawiajgce

szczegolowe zasady stosowania rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1308/2013 w odniesieniu do

sektora owocéw i warzyw oraz sektora przetworzonych owocéw i warzyw (Dz. Urz. UE L 138.57

z 25.05.2017 r., z p6zn. zm.).

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 2018/1146 z dnia 7 czerwca 2018 r. zmieniajgce

rozporzadzenie wykonawcze (UE) nr 2017/892 ustanawiajgce zasady stosowania

rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do sektora

owocdw i warzyw oraz sektora przetworzonych owocow i warzyw oraz zmieniajgce

rozporzadzenie (WE) nr 606/2009 ustanawiajgce niektore szczegdtowe zasady wykonania

rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do kategorii produktéw winiarskich,

praktyk enologicznych i obowigzujgcych ograniczeh (Dz. Urz. UE L 208.9 z dnia 17.08.2018 r.,

z pézn. zm.).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze

dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. Urz. UE L 364

z20.12.2006 r., s 5, z p6zn. zm.).

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.

w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy

pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady

91/414/EWG (Dz. Urz. UE L 70 z 16.03.2005 r., s 1, z p6zn. zm.).

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze

dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. Urz. UE L 364

z20.12.2006 r., s 5, z pézn. zm.).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008

r. w sprawie dodatkéow do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008 r. , s 16, z p6zn. zm.).

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow

mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005 ., s

1, z pézn. zm.).

Ustawa z dnia 19 grudnia 2003 roku o organizacji rynkéw owocow i warzyw oraz rynku chmielu

(tekst jednolity Dz. U. z 2019 r. poz. 935, z pdzn.zm.).

Ustawa z dnia 25 czerwca 2009 r. o rolnictwie ekologicznym (tekst jednolity Dz. U. z 2019 r.

poz. 1353, z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 pazdziernika 2007 r. w sprawie pobierania probek

zywnosci w celu oznaczania poziomow pozostatosci pestycydow (Dz. U. z 2007 r. nr 207

poz.1502, z pézn. zm.).

PN-R-75021 Owoce swieze. Badanie jakosci.

PN-R-75356 Warzywa swieze. Badanie jakosci.

PN-R-74456 Rosliny okopowe. Badanie jakosci ziemniakow.
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21. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 29 pazdziernika 2003 r. w sprawie
szczegotowych wymagan w zakresie jakosci handlowej ziemniakéw (Dz. U. z 2003 r. nr 194
poz. 1900, z pdzn. zm.).

22. PN-A-78508 Grzyby $wieze i produkty grzybowe. Pobieranie probek.

23. PN-A-78509 Grzyby $wieze i produkty grzybowe. Metody badan.

24. Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (tekst jednolity Dz. U. z 2018 r. poz.
2335, z pézn. zm.).

W arzyw a BURAKI CWIKLOWE

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

[Kiasa IT buraki w te] Klasie powinny byc dobre] jakosci | powinny posiadac cechy charakierystyczne dia |
odmiany

wyglad: sSwieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni, zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od
szkodnikéw i szkdd przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite
pod wzgledem odmiany i wielkosci

barwa: ciemnoczerwona, charakterystyczna dla odmiany zapach:

niedopuszczalny obcy

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanle opakowania powmny zabezpleczac produkt przed uszkodzenlem i zanleczyszczemem powmny

partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace mformaCJe - nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia, - warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CEBULA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: cebula w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci i powinna posiadaé¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany

Strona 3z 64



wyglad: cata, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawéw gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia), bez zgrubien
spowodowanych nieprawidtowym wzrostem, dojrzata (przynajmniej 2/3 masy gtowki jest utworzone z lisci
bezblaszkowych), wystarczajgco sucha, bez objawdéw wyrosniecia lub kietkowania, z zaschnietg szyjka
szczypioru i korzeniami, wolna od szkodnikdéw i uszkodzeh przez nich wyrzgdzonych, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

dopuszczalne sg lekkie zabrudzenia niepokrywajgce wiecej niz jednej pigtej czesci powierzchni pojedynczej
cebuli oraz powierzchowne pekniecia i brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz cebuli jest
chroniony) jezeli nie wplywajg one na ogodlny wyglad produktu, jego jakosé, trwatos¢ i prezentacje w
opakowaniu

ksztatt: kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu

barwa:
tuski suchej - jasnozétta do jasnobrgzowej
tuski miesistej - biatokremowa lub kremowo zielona, dopuszczalne sg niewielkie wady zabarwienia

smak i zapach: niedopuszczalny nieswoisty smak i obcy zapach

jednolitosé: jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzeh mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CEBULA CZERW ONA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: cebula w tej klasie powinna byé dobrej jakosci i powinna posiada¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany

wyglad: cata, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdw gnicia, $ladéw plesni, zmarzniecia), dojrzata
(przynajmniej 2/3 masy gtéwki jest utworzone z lisci bezblaszkowych), wystarczajgco sucha, bez objawdw
wyrosniecia lub kietkowania, z zaschnietg szyjkg i korzeniami, wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;, dopuszczalne sg lekkie zabrudzenia
niepokrywajgce wiecej niz jednej pigtej czesci powierzchni pojedynczej cebuli oraz powierzchowne pekniecia
i brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz cebuli jest chroniony) jezeli nie wptywajg one na
0golny wyglad produktu, jego jakosé, trwatos¢ i prezentacje w opakowaniu

ksztalt: kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu

barwa:
tuski suchej - od ciemnoczerwonej do fioletowej
tuski miesistej — biatofioletowa, dopuszczalne sg niewielkie wady zabarwienia

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KAPUSTA BIALA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy - sSredniowczesna, sSredniopézna, pébzna.
Wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis
przedmiotu zamowienia.

klasa I: kapusta gtowiasta klasy | powinna by¢ dobrej jakosci i posiadac¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany. Gtowki kapusty powinny by¢ zwarte, biorgc pod uwage odmiane kapusty
wyglad: gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, sladéw plesni), zwarte, bez oznak
kwitnienia, wolne od owadow i szkodnikéw oraz uszkodzeh spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; todyga powinna byé ucieta nieco ponizej najnizszego
poziomu wyrastania lisci; liscie powinny pozostaé mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢
czyste; dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych
liSci oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warunkiem ze nie majg one wptywu na ogéiny
wyglad, jakos$¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i koloru
masa gtéwki: nie mniej niz 1200 g
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
|oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KAPUSTA CZERWONA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wczesna, sredniowczesna, pézna. Wykonawca
(dostawca) dostarczy jedng z wybranych przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu
zamowienia.

klasa I: kapusta klasy | powinna by¢ dobrej jakosci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany.
Gtéwki kapusty powinny byé zwarte, biorgc pod uwage odmiane kapusty

wyglad: gtéwki powinny by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni), zwarte, wolne od
owadow i szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia; todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie powinny pozostaé mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych, niewielkie pekniecia
zewnetrznych liSci oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warunkiem ze nie majg one
wplywu na ogolny wyglad, jakos¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

smak i zapach: niedopuszczalny obcy
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jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i koloru
masa gtowki: nie mniej niz 800 g
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzeh mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

MARCHEW

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa extra: marchew w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci i myta. Powinna posiadaé cechy
charakterystyczne dla danej odmiany
wyglad: swieza, jedrna, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, sladéw plesni, uszkodzen spowodowanych przez
mroz), czysta, wolna od szkodnikéw i szkdd przez nich wyrzadzonych, niezdrewniata, prosta, ksztattna
(bez bocznych rozgatezien i rozwidlen), bez szczelin, odgniecen i peknie¢, pozbawiona nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie osuszona po umyciu, bez oznak swiadczgcych o wyrastaniu korzenia w
ped nasienny; na¢ powinna by¢ rowno ucieta na wierzchotku marchwi, bez uszkodzenia korzenia;
dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu, zabarwienia, zabliznione pekniecia, niewielkie pekniecia lub
bruzdy powstate w wyniku czynnos$ci manipulacyjnych lub mycia pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogolny wyglad produktéw, jakosc¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu; srednica
korzeni mierzona w najszerszym przekroju od 2 do 4 cm
barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita, dopuszcza sie zielone lub fioletowe/purpurowe wierzchotki
o dtugosci do 1cm w przypadku marchwi o dtugosci nieprzekraczajgcej 10 cm, oraz do 2 cm w przypadku
pozostatej marchwi
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:

- nazwe produktu,

- nazwe odmiany,

- klase produktu,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,
|oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

MARCHEW MLODA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa extra: marchew w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci i myta. Powinna posiadaé¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany
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wyglad: swieza, jedrna, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, sladéw plesni, uszkodzen spowodowanych przez
mréz), czysta, wolna od szkodnikdw i szkdd przez nich wyrzagdzonych, niezdrewniala, prosta, ksztattna (bez
bocznych rozgatezien i rozwidlen), bez szczelin, odgniecen i peknieé, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, tj. nalezycie osuszona po umyciu, bez oznak $wiadczacych o wyrastaniu korzenia w ped
nasienny; na¢ powinna by¢ réwno ucieta na wierzchotku marchwi, bez uszkodzenia korzenia; dopuszczalne
sg niewielkie wady ksztalttu, zabarwienia, zabliznione peknigcia, niewielkie pekniecia lub bruzdy powstate w
wyniku czynnosci manipulacyjnych lub mycia pod warunkiem, Ze nie wptywajg one ujemnie na ogoiny wyglad
produktéw, jakos¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu. Marchew, ktérej wzrost nie zostat
zakonczony. Srednica korzeni marchwi powinna by¢ nie mniejsza niz 10 mm, je$li marchew jest sortowana
wedtug $rednicy. Przy sortowaniu wedtug masy, marchew powinna wazy¢ nie mniej niz 8
g. Srednica korzeni nie powinna przekracza¢ 40 mm, jesli marchew jest sortowana wedtug $rednicy.
W przypadku sortowania wedtug masy korzenie nie powinny wazy¢ wiecej niz 150 g.
barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita, dopuszcza sie zielone lub fioletowe/purpurowe wierzchotki
o dtugosci do 1 cm w przypadku marchwi o dtugosci nieprzekraczajgcej 10 cm, oraz do 2 cm w przypadku
pozostatej marchwi
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

PIETRUSZKA KORZENIOWA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: korzen pietruszki klasy | powinien by¢ dobrej jakosci i powinien posiada¢ cechy charakterystyczne
dla danej odmiany
wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia), czyste, twarde, jedrne, ksztaltne (bez
rozwidlen i bocznych rozgatezien), bez sttuczen, peknie¢ oraz ordzawien skorki, wolne od uszkodzeh
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; na¢ pietruszki
powinna by¢ réwno oberwana lub obcieta tuz przy gtdwce, tak aby korzeh byt nieuszkodzony; dopuszczalna
réznica srednic korzeni w kazdym opakowaniu — nie wiecej niz 15 mm
barwa: biata do biato kremowej
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych.
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
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|oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem. |

POR

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: pory w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci, powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany lub typu handlowego
wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), wolne od szkodnikdéw i uszkodzeh przez nich wyrzadzonych,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez peddéw nasiennych, z usunietymi nieswiezymi lub
zwiednietymi lis¢mi oraz przycietymi kohcowkami lisci i korzeniami; biata lub zielonkawobiata czesé pora
powinna stanowi¢ przynajmniej jedng trzecig catkowitej dtugosci lub potowe czesci ostonietej; dopuszczalne
sg nieznaczne wady powierzchniowe, lekkie uszkodzenia lisci spowodowane przez przylzence na lisciach,
nieznaczne pozostatosci ziemi na todydze pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jakos¢, prezentacje w opakowaniu
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé¢: jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci (jezeli dla tego
kryterium obowigzuje jednorodnos$¢) oraz stopnia rozwoju i zabarwienia)
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych.
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:

- nazwe produktu,

- nazwe odmiany,

- klase produktu,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

SELER KORZENIOW Y

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamdéwienia.

klasa I: seler korzeniowy w tej klasie powinien by¢ dobrej jakosci, powinien mie¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany lub typu handlowego

wyglad: ksztattne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju podtuznym, czyste, bez sttuczen i
ordzawien skorki, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni, zmarznigcia), wolne od owaddw i szkodnikdw
oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
bez oznak wyrastania pedu kwiatostanowego; Srednica korzenia, mierzona w najszerszym miejscu od 70 do
130 mm; Dopuszczalna réznica srednic najwiekszego i najmniejszego selera w kazdym opakowaniu, nie
wiecej niz 30 mm

barwa: biata do biatokremowej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolity pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosSci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

ZIEMNIAKI JADALNE MLODE

W odmianach Irga, Irys i innych nie gorszej jakosci konsumpcyjnej — odmiane okresla
zamawiajgcy podczas sktadania zamowienia, w przypadku nieokre$lenia odmiany wykonawca
(dostawca) dostarczy jedng z wybranych przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu
zamowienia.

klasa I: ziemniaki w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci. Powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany lub typu handlowego

wyglad: jednolite odmianowo, cafe, dojrzate, zdrowe, niezazieleniate, czyste, jedrne, bez uszkodzenh
(dopuszcza sie lekkie pekniecie na skoérce), o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla danej odmiany,
bez pustych miejsc wewnatrz migzszu

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

minimalna srednica poprzeczna, mm:
- dla bulw okragtych i okragtoowalnych - 28
- dla bulw podtuznych - 28

zawartos¢ bulw, % wagowy, nie wiecej niz:

1) zazieleniatych -1

2) porazonych zgnilizng - 1

3) zanieczyszczonych mineralnie i organicznie - 2

4) o mniejszej Srednicy (nie mniejszej jednak niz 15 mm) - 3
5) uszkodzonych - 2

6) innych odmian - 2

zawartos¢ bulw z wadami o ktérych mowa powyzej, % wagowy — nie wiecej niz 6

bulwy:

1) nadmiernie zawilgocone na powierzchni — nie dopuszcza sie
2) zaparzone - nie dopuszcza sie

3) zaple$niate - nie dopuszcza sie

4) zmarzniete - nie dopuszcza sie

5) zanieczyszczone srodkami ochrony roslin - nie dopuszcza sie

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Strona 9z 64



ZIEMNIAKI JADALNE POZNE

W odmianach Irga, Irys i innych nie gorszej jakosci konsumpcyjnej — odmiane okresla
zamawiajgcy podczas skifadania zamowienia, w przypadku nieokreslenia odmiany wykonawca
(dostawca) dostarczy jedng z wybranych przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu
zamowienia.

klasa I: ziemniaki w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci, powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany lub typu handlowego

wyglad: jednolite odmianowo, dojrzate, zdrowe, niezazieleniate, czyste, nie uszkodzone, nienadmarznigte,
nieporosniete, o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany, bez pustych miejsc wewnatrz migz-
szu

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

minimalna srednica poprzeczna, mm:
- dla bulw okragtych i okragtoowalnych - 35
- dla bulw podtuznych - 30

zawartos¢ bulw, % wagowy, nie wiecej niz:

1) zazieleniatych - tgcznie do 2

2) porazonych zgnilizng - 1

3) zanieczyszczonych mineralnie i organicznie - 1

4) o mniejszej srednicy (nie mniejszej jednak niz 28mm) - 2
5) porazonych parchem zwyktym - 3

6) uszkodzonych - 3

7) niedojrzatych - 3

8) nieksztaltnych - 3

6) innych odmian - 2

zawartos$¢ bulw z wadami o ktérych mowa powyzej, % wagowy, nie wiecej niz: 6

bulwy:

1) nadmiernie zawilgocone na powierzchni - nie dopuszcza sie

2) zaparzone - nie dopuszcza sie

3) zaplesniate - nie dopuszcza sie

4) zmarzniete - nie dopuszcza sie

5) zanieczyszczone srodkami ochrony ro$lin - nie dopuszcza sie 6) porosniete kietkami powyzej 3mm

— nie dopuszcza sie

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

BAKLAZAN

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: baktazany w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci i powinny posiadac¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany, powinny by¢ praktycznie wolne od oparzelin stonecznych
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wyglad: swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni), cate, bez wydragzen, bez peknieé,
dostatecznie dojrzate (bez miekiszu widknistego lub zdrewniatego oraz dojrzatych nasion), jedrne, wolne od
szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, bez zawilgocenia powierzchniowego
i oparzelin stonecznych, ze swiezym, zielonym kielichem i szyputka; Ksztatt wydtuzony, gruszkowaty, skérka
blyszczaca ciemnofioletowa; Dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia oraz niewielkie
zabliznione pekniecia skorki pod warunkiem ze, nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego
jakos¢, wtasnosci przechowalnicze, prezentacje w opakowaniu; dtugos¢ pojedynczego baktazana od

150 mm do 250 mm

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7|
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania stanowig, opakowania detaliczne lub kartony perforowane oraz skrzynki do 10 kg
wykonane z materiatldw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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BOTWINA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: botwina w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci i powinna posiada¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany
wyglad: swieze, jedrne, zdrowe (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), liscie bez plam,
pozotktych i zaschnietych czesci, zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastéw), czyste, wolne od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych; korzenie o srednicy nie wiekszej niz 20 mm; dopuszczalne
jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci
i przydatnosci do spozycia produktu; masa peczka 100g, zawarto$¢ peczkow z wadami jako$ci nie wiecej niz
10% wagi peczka, zawarto$¢ peczkow o innej masie nie wiecej niz 5 % w calym zamoéwieniu; dopuszczalna
réznica pomiedzy najmniejszg a najwiekszg srednicg rézy w kazdym opakowaniu nie wiecej niz
8 cm
barwa: réze o jednolitej barwie zielonej, niedopuszczalne przebarwienia (np. zbrgzowiate lub zzétknigte paki
kwiatowe)
smak i zapach: niedopuszczalny obcy,
jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, barwy i wielkosci
trwalos¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: botwine nalezy wigza¢ w peczki o masie 100g; opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt
przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i
uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -

nazwe produktu,

- nazwe odmiany,

- klase produktu,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

BROKULY SWIEZE

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: brokuty w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci i powinny posiada¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany

wyglad: réze brokutdw powinny byé swieze, jedrne, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni,), zwarte, o
Scisle przylegajgcych, zamknietych pgkach kwiatowych; wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki; pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; Lodygi powinny
by¢ odpowiednio miekkie, niezdrewniate, bez pustych wewnetrznych kanatéw; dopuszczalne sg nieznaczne
wady ksztattu, rozwoju pod warunkiem, ze nie majg one wptywu na ogdélny wyglad, jakos¢, zacho- wanie
jakosci oraz prezentacje w opakowaniu brokutéw; Dopuszczalne sg mate, delikatne licie, pod warunkiem,
ze sg one zielone, zdrowe i nie wyrastajg ponad powierzchnie rézy wiecej niz o 3 cm

barwa: roze o jednolitej barwie zielonej, niedopuszczalne przebarwienia (np. zbrgzowiate lub zz6tkniete paki
kwiatowe)

smak i zapach: niedopuszczalny obcy,

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, barwy,

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
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pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych. Brokuty nalezy uktadac
rézg i przycietymi lis¢mi do gory
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
|oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CEBULA SZALOTKA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: cebula szalotka w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci i powinna posiadaé cechy charakterystyczne
dla odmiany
wyglad: cala, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdw gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia), dojrzata
(przynajmniej 2/3 masy gtdwki jest utworzone z lisci bezblaszkowych), wystarczajgco sucha, bez objawow
wyrosniecia lub kietkowania, z zaschnietg szyjka i korzeniami, wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej
dopuszczalne sg lekkie zabrudzenia nie pokrywajgce wiecej niz jednej pigtej czesci powierzchni pojedynczej
cebuli oraz powierzchowne pekniecia i brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz cebuli jest
chroniony) jezeli nie wplywajg one na ogoélny wyglad produktu, jego jakos$¢, trwatos¢ i prezentacje w
opakowaniu
ksztalt: kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu
barwa: tuski suchej - jasnozétta do jasnobrgzowe;j
tuski miesistej - bialokremowa lub kremowo zielona, dopuszczalne sg niewielkie wady zabarwienia
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14|
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny,
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CEBULA ZE SZCZYPIORKIEM

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: cebula ze szczypiorkiem w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci i powinna posiada¢ cechy
charakterystyczne dla odmiany.

wyglad: cala, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdw gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia), z Swiezg
jedrng szyjkg wyrosnietego szczypioru i obcietymi korzeniami, wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
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Niedopuszczalne sg lekkie zabrudzenia nie pokrywajgce czesci powierzchni pojedynczej cebuli oraz
powierzchowne pekniecia i braku czesci migzszu $wiezej tuski cebuli. Wyrosniety szczypior powinien
posiada¢ znamiona Swiezosci bez oznak pozotknietych koncowek. Dopuszczalne sg lekkie zatamania
szczypioru jezeli nie wplywajg one na ogolny wyglad produktu, jego jakos¢, trwatos¢ i prezentacje w
opakowaniu. Natomiast niedopuszczalne jest aby w szczypiorze byty tykowate wyrostki z oznakami pedu
kwiatostanu
ksztatt: cebuli - kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu
szczypioru — podtuzny, dobrze wyrosniety lecz bez tykowatych wyrostkéw ani wypustek kwiatostanowych
barwa: tuski miesistej - bialokremowa lub kremowo zielona, dopuszczalne sg niewielkie wady zabarwienia
szczypioru - zielony
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalos¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachoéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -

nazwe produktu,

- nazwe odmiany,

- klase produktu,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CUKINIA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: cukinia w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci i powinna posiada¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany
wyglad: swieze, twarde, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni), bez wydrazen, bez pekniec,
dostatecznie dojrzate (bez w petni wyksztatconych nasion), wolne od szkodnikow oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, muszg posiadac
ogonek lisciowy o maksymalnej dlugosci 3 cm; ksztalt wydtuzony, barwa ciemnozielona; dopuszczalne sg
nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia oraz niewielkie zabliznione pekniecia skérki pod warunkiem ze, nie
wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakosé, wtasnosci przechowalnicze, prezentacie w
opakowaniu; dtugos¢ pojedynczej cukinii mierzona pomiedzy przecieciem ogonka lisciowego a koncem
owocu od 200 mm do 300 mm
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacie: -

nazwe produktu,

- nazwe odmiany,
klase produktu,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
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CYKORIA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa extra: cykoria w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci, powinna posiada¢ cechy charakterystyczne
dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cala, zwarta, zdrowa (bez oznak gnicia, sladéw plesni), odpowiednio
uksztattowana, gtéwki o ostro zakohczonym dobrze zamknietym wierzchotku, zewnetrzne liscie o dtugosci
przynajmniej ¥ dtugosci gtowki, nie powinna mie¢ zielonkawego zabarwienia lub szklistego wygladu, bez
wewnetrznego pedu nasiennego, wolna od szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, korzenie powinny by¢ odciete blisko u podstawy
lisci zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste, bez zaciemnien, liscie Scisle przylegajgce do siebie

barwa: biata do zétto-biatej
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalos¢é: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachoéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
nazwe produktu,
nazwe odmiany,
klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CZOSNEK

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamdéwienia.

klasa extra: czosnek w tej klasie powinien by¢ najwyzszej jakosci. Powinien posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego
wyglad: gtéowki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), o odpowiednio regularnym
ksztalcie, czyste, wolne od szkodnikoéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidiowej
wilgoci zewnetrznej, nieuszkodzone przez stonce lub mréz; z catkiem wysuszonym szczypiorem o dtugosci
nieprzekraczajgcej 3 cm, tuskg zewnetrzng okrywajgcg gtéwke i tuskg okrywajgcg pojedyncze zagbki,
dopuszczalne sg nieznaczne otarcia zewnetrznej skorki gtéwki pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie
na ogolny wyglad produktu, jego jakos¢, prezentacje w opakowaniu, minimalna $rednica gtéwek 30 mm
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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DYNIA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: dynia w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci. Powinna posiadaé cechy charakterystyczne dla
danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: ksztatt kulisty lub lekko sptaszczony, srednica 35-40 cm, powierzchnia gtadka bez skaz, zadrapan i
widocznych przebarwien; struktura migzszu zwarta

barwa: pomaranczowo-zotta

smak i zapach: lekko stodki, niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

FASOLA SZPARAGOWA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamdwienia.

klasa I: fasolka szparagowa w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci. Powinna posiadaé cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: $wieza, jedrna, cata, czysta, zdrowa (bez objawdw gnicia, Sladéw plesni), mtoda i delikatna, wolna
od szkodnikéw i szkdéd przez nich wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidiowej wilgoci zewnetrznej,
praktycznie bezwtdknista, bez przezroczystej skérki (twardej endodermy); jezeli wystepujg nasiona to
powinny by¢é mate i miekkie; dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu, zabarwienia, skérki pod warunkiem
ze nie wplywajg one na ogolny wyglad produktu, jego jakos¢, trwatos¢ i prezentacje w opakowaniu;
Szerokos¢

strgka nie wiecej niz 9 mm

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajacg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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IMBIR SWIEZY

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: imbir Swiezy w tej klasie powinien by¢ najwyzszej jakosci. Powinien posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: kigcze imbiru ksztattem przypomina poroze jelenia o nieregularnych ksztattach o aromatycznym
korzennym smaku, kigcza zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni, zmarznigcia), czyste, twarde o
nieregularnych ksztattach , bez sttuczen, pekniec¢ oraz od rdzawien skorki, wolne od uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrzne;j

barwa: blado-zétte wnetrze i skérke o kolorze od brgzowego do kremowego

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitos¢é: wymagane zachowanie jednolitosci pod wzgledem jakos$ciowym

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzeh mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

JARMUZ

W odmianach: niski zielony kedzierzawy i Sredniowysoki zielony kedzierzawy.

klasa I: jarmuz w tej klasie powinien by¢ najwyzszej jakosci. Powinien posiada¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: czescig jadalng jarmuzu sg duze fryzowane liscie. Odmiana niska o wysokosci od 10 do 20 cm,
odmiana sredniowysoka o wysokosci dochodzgcej do 60 cm. Liscie swieze, jedrne, cate, czyste, zdrowe
(bez objawow gnicia, sladoéw plesni), miode i delikatne pozbawione goryczy, wolne od szkodnikéw i szkéd
przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, dopuszczalne sg niewielkie wady
ksztattu, zabarwienia lisci pod warunkiem ze nie wplywajg one na ogdlny wyglad produktu, jego jakosé,
trwatos$c¢ i prezentacje w opakowaniu;

barwa: od zielonej do ciemnozielonej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej odmiany
lub typu handlowego, jakosci i wielkosci, jednolite pod wzgledem jakosci oraz dla kazdego rodzaju pod
wzgledem wielkosci. Dodatkowo proporcje ilosciowe kazdego rodzaju powinny by¢ widoczne bez
uszkadzania opakowania. Widoczna w opakowaniu czes$¢ jarmuzu powinna by¢ reprezentatywna w stosunku
do catej jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzehn mechanicznych
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu,
nazwe odmiany,
klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KALAFIOR

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa ekstra: kalafiory w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny posiada¢ ksztatt, dojrzato$¢ oraz
barwe charakterystyczne dla danej odmiany

wyglad: swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni oraz uszkodzen takich jak skazy, obicia),
bez lisci, cate, twarde, o gestej strukturze, z krétko przycietym gtgbem (usunieta cata czes¢ niejadalna gtgba),
wolne od owadow i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; wolne od wystajgcych lisci na giéwce; dopuszczalne sg nieznaczne wady
ksztaltu, rozwoju, zabarwienia oraz bardzo nieznaczne zdrewnienie, pod warunkiem, ze nie majg one wptywu
na ogdiny wyglad, jako$é, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu. Srednica minimalna rézy
kalafiora 150 mm, dopuszczalna réznica $rednic miedzy najmniejsza a najwiekszg gtéwka kalafiora w
kazdym opakowaniu, nie wiecej niz 40 mm

barwa: Jednolita biata, lekko kremowa lub barwie kosci stoniowej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KALAREPA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: kalarepa w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci. Powinna posiada¢ cechy charakterystyczne
dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: swieza, zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana, bez lisci, praktycznie wolna od
szkodnikéw i uszkodzeh przez nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidiowej wilgoci zewnetrznej,
dostatecznie osuszona jesli byta myta; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety; dopuszczalne sg
bardzo lekkie otarcia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogélny wyglad produktu, jego jakosc¢
i prezentacje w opakowaniu, Srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu zgrubienia 50-90 mm

konsystencja: jedrna; niedopuszczalna zdrewniata, sparciata

smak i zapach: niedopuszczalny obcy
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jednolitosé: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu, zabarwienia
oraz o zblizonej wielkoSci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczac¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzn, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KAPUSTA BRUKSELKA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: brukselka w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci. Powinna posiadac¢ cechy charakterystyczne
dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: gtowki powinny by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, plesni, zmarzniecia), zwarte,
zamkniete, wolne od owadow i szkodnikéw oraz uszkodzeh spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; szyputka odcietej kapusty brukselskiej musi by¢ obcieta tuz
ponizej lisci zewnetrznych, miejsce cigcia powinno by¢ czyste bez przylegajgcych innych czesci rosliny,
minimalna srednica gtéwki 20 mm

barwa: zielona do ciemnozielonej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, zabarwienia, jakosci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

KAPUSTA PEKINSKA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: kapusta pekinska w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci. Powinna posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego
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wyglad: Swieza, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, Sladéw plesni), wolna od owaddw i szkodnikow oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez
oznak kwitnienia; gtdwka powinna by¢ prawidtowo wyksztatcona, ze zwartymi lisémi; liscie ksztattu owalnego
duze, szerokie, pomarszczone i zylkowane, z brzegu faliste, todyga powinna byé ucieta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg przyciecia i niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci, pod warunkiem,
ze nie majg one wptywu na ogolny wyglad, jakos¢, zachowanie jako$ci oraz prezentacje w opakowaniu, masa
gtéwki nie mniej niz 350 g

ksztatt: wydtuzony

barwa: zielona lub seledynowa

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i koloru

trwalos¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacije:
- nazwe produktu,

nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KAPUSTA BIALA MLODA

Najpopularniejsze odmiany bardzo wczesne, wczesne i sredniowczesne w sprzedazy -
wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis
przedmiotu zaméwienia.

klasa I: kapusta swieza biata w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakoéci. Powinna posiadaé cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: gtéwki powinny by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, sladéw plesni), od lekko zwartych
do zwartych, bez oznak kwitnienia, wolne od owadoéw i szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozostac
mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia
lisci zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane
mrozem, pod warunkiem ze nie majg one wplywu na ogdélny wyglad, jakos¢, zachowanie jakosci oraz
prezentacje w opakowaniu. Masa gtéwki, nie mniej niz: kapusta biata wczesna — 700 g

barwa: od powierzchniowych lisci ciemnozielonych do srodkowych jasnozielonych

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i koloru

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
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oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KAPUSTA WLOSKA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: kapusta wiloska w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci. Powinna posiadaé cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: gtdwki powinny by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), zwarte, wolne od
owadow i szkodnikébw oraz uszkodzeh spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia; liScie pomarszczone, pokryte drobnymi
pecherzykowatymi wzdeciami, todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania
lisci; liscie powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg
nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz nieznaczne
uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warunkiem, ze nie majg one wptywu na ogélny wyglad, jakos¢,
zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu, masa gtéwki nie mniej niz 700 g

barwa: zielona do ciemnozielonej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i koloru

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu,

- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

KIELKI NASION LUCERNY

klasa I: kietki lucerny w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny posiadac cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni), zwarte, wolne od owadow i szkodnikow
oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
w jak najwiekszym stopniu tusek nasi nowych, dopuszczalne sg jedynie kietki o wyksztatconych pierwszych
dwdch lisciach nasi nowych bez oznak dalszego wzrostu

barwa: podstawa kietkdw od biatej do jasnozielonej o jasnozielonych listkach

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolitos¢ pod wzgledem wzrostu, odmiany kietkdw

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzeh mechanicznych
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:
- nazwe produktu,
nazwe odmiany,
klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KIELKI NASION SLONECZNIKA

klasa I: kietki nasion stonecznika w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: Swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni), zwarte, wolne od owaddw i szkodnikow
oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
w jak najwiekszym stopniu tusek nasi nowych, dopuszczalne s3 jedynie kietki o wyksztatconych pierwszych
dwdch lisciach nasi nowych bez oznak dalszego wzrostu

barwa: podstawa kietkéw od biatej do jasnozielonej o jasnozielonych listkach

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolitos¢ pod wzgledem wzrostu, odmiany kietkdw

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacie:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

KOPEREK ZIELONY

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamdwienia.

klasa I: koper zielony w tej klasie powinien by¢ najwyzszej jakosci. Powinien posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: swiezy, zdrowy (bez oznak pleéni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozdtktych i zaschnietych czesci,
peddéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (traw, chwastéw), czysty, wolny od szkod-

nikdéw i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany
barwy pod warunkiem, Zze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia produktu

barwa: zielona

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, barwy

dlugos¢ kopru — nie wiecej niz 25 cm

masa peczka - 50 g

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzeh mechanicznych
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu,
nazwe odmiany,
klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

KURKI SWIEZE

klasa I: kurki swieze w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny posiadac¢ cechy charakterystyczne
dla danej odmiany i/lub typu handlowego
wyglad: kapelusz kurki jest gtadki, matowa, w kolorze jasnozoéttym lub pomaranczowym, ksztatt wypukly,
wywiniety na brzegach. Kapelusz o srednic od 1 do 7 cm. Trzon kurki twardy, jego dtugos¢ max. osigga¢ do
5 cm, a grubosc¢ 0,8-2,5 cm. Ma walcowaty ksztatt u gory lekko rozszerzony. Wewnetrzna czesé kapelusza
pokryta jest zylastymi blaszkami. Jasnozotty migzsz jest miesisty o przyjemny swiezym zapachu. Forma
grzyba tamliwa, krucha, o nieregularnych ksztattach. Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub
zaparzenia), bez plam, bez zaschnietych czesci, i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow,
innych odmian grzybdéw), czysty, wolny od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych; dopuszczalne
jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci
i przydatnosci do spozycia produktu
barwa: od jasnozéttej do pomaranczowe;j
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, barwy
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachoéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:

- nazwe produktu,

- nazwe odmiany,

- klase produktu,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

NATKA PIETRUSZKI

Odmiany natki pietruszki korzeniowej lub pietruszki naciowej — odmiane okreéla zamawiajgcy
podczas sktadania zamowienia, w przypadku nieokreslenia odmiany wykonawca (dostawca)
dostarczy jedng z wybranych przez siebie odmian spetniajacych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: natka pietruszki w tej klasie powinna by¢ najwyzszej jakosci. Powinna posiadaé cechy,
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozétklych i
zaschnietych czesci, pedow kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (traw, chwastéw), czysta,
wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwiednigecie, ale
bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia
produktu

barwa: zielona do ciemnozielonej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jako$ci, barwy

masa peczka: 50 g
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trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny|
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacie: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

OGORKI

Najpopularniejsze smaczne odmiany ogorkéw (gruntowych, spod oston, krétkich i diugich) i
dostepne w sprzedazy w zaleznosci od pory roku — jezeli zamawiajgcy nie okresli rodzaju
ogo6rkéw dostepnych w danej porze roku, wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: ogorki w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny posiada¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany i/lub typu handlowego

wyglad: swieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne ogorki z objawami gnicia, sladami plesni), o
komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dobrze
wyksztatcone i praktycznie proste (o maksymalnej wysokosci fuku: 10mm na kazde 10cm dtugosci ogorka);
dopuszczalne sg nieznaczne znieksztatcenia (z wyjatkiem znieksztatcen spowodowanych formowaniem sie
nasion), lekkie otarcia skoérki pod warunkiem ze sg zabliznione

barwa: zielona, typowa dla odmiany, dopuszczalne rozjasnienia barwy w czesci ogorka stykajacej sie z ziemig
w okresie wzrostu

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

minimalna dlugosé ogérkéw uprawianych pod ostonami, mm:
- dla ogorkéw o masie 500 g i wiekszej — 300 mm
- dla ogérkoéw o masie 250-500g — 250 mm

minimalna waga ogérkéw, g:
- gruntowych — 180 g
- odmian spod oston — 250 g

jednolitosé: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosSci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

PAPRYKA SLODKA
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W odmianach barwy: czerwona, zétta, zielona — odmiane okresla zamawiajgcy podczas sktadania
zamowienia, w przypadku nieokreslenia odmiany wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z
wybranych przez siebie odmian danej barwy spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamdwienia.

|k|asa I: papryka w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci. Powinna posiada¢ cechy charakterystyczne |

dla danej odmiany i/lub typu handlowego jesli chodzi o stopien rozwoju, ksztatt i barwe w powigzaniu ze
stopniem dojrzatosci. Papryka klasy | powinna by¢ dobrej jakosci i powinna by¢ starannie zaprezentowana.
Papryka powinna by¢ jedrna — praktycznie bez wad skorki. Szyputka moze by¢ lekko uszkodzona lub ucieta
bez uszkodzenia nasady kielicha.

wyglad: charakterystyczna dla danej odmiany lub typu handlowego; Swieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze
rozwinieta, cala, zdrowa (bez objawow gnicia, sladow plesni), bez uszkodzen mechanicznych, wolna od
szkodnikéw i szkéd przez nich wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzen
spowodowanych przez stonce i mréz. Z szyputkg, a kielich nienaruszony. Szerokos¢ papryki stodkiej nie
mniejsza niz, mm, -dla papryki stodkiej wydtuzonej (szpiczastej) — 20 mm — dla papryki stodkiej kwadratowej
(o ptaskim koncu) i papryki stodkiej kwadratowej stozkowej (kotkowej) — 40 mm — dla papryki stodkiej ptaskiej
(papryki pomidorowej) — 55 mm. Dopuszczalna réznica pomigedzy najmniejszg a najwieksza srednicg papryki
w kazdym opakowaniu — nie wiecej niz 2 cm

barwa: charakterystyczna dla danego gatunku papryki

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitos¢: w kazdym opakowaniu papryka powinna by¢ jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub
typu handlowego, jakosci i wielkosci (jezeli sortowano wedtug wielkosci) oraz w przypadku klasy | takze stopnia
dojrzatosci i barwy.

Jednakze dopuszczalne jest pakowanie w jednym opakowaniu papryki o réznej barwie, jesli zachowana jest
jednolitos¢ pod wzgledem pochodzenia, typu handlowego, jakosci i wielkosci (jezeli sortowano wediug
wielkosci). W opakowaniach detalicznych o masie do 1 kg moze by¢ pakowana papryka o réznej barwie i/lub
typie handlowym, pod warunkiem ze zachowana jest jednolitos¢ pod wzgledem jakosci, a dla papryk o
poszczegodlnych barwach i/lub typie handlowym jednolito$¢ pochodzenia.

Papryka o ksztatcie wydtuzonym jesli jest sortowana wedtug wielkosci powinna by¢ wyrdwnana pod wzgledem
dtugosci. Papryki miniaturowe powinny by¢ w miare jednolite pod wzgledem wielkosci. Moga by¢ tgczone z
innymi produktami miniaturowymi innego typu i pochodzenia. W opakowaniu widoczna cze$¢ papryki powinna
by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci.

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: sposob pakowania powinien by¢ taki, aby nalezycie chronit produkt przed uszkodzeniami.
Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby
zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniom zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatéw,
zwilaszcza papieru lub stempli ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta
zostang wykonane przy pomocy hietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny zawieraé¢ zadnych
zanieczyszczen obcych. PowyZzsze wymagania dotyczg ogdélnej starannosci opakowan. Opakowania powinny
zapobiega¢ obecnosci zanieczyszczen obcych, takich jak liscie, pedy, ziemia, piasek

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- wielkosc¢,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

PIECZARKI
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klasa ekstra: pieczarki w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Ksztalt, wyglad, stopien rozwoju oraz
barwa pieczarek powinny by¢ charakterystyczne dla typu handlowego. Pieczarki powinny by¢ dobrze
wyksztatcone. Nie mogg mie¢ zadnych wad, z wyjagtkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad pieczarek, ich jakos¢, zachowanie jakosci oraz
wyglad w opakowaniu. Pieczarki powinny byé praktycznie wolne od pozostatosci okrywy; pieczarki nie
przyciete mogg miec takze slady okrywy na dole trzonu

wyglad: zdrowe (bez objawdw gnicia, sladéw plesni), czyste (dopuszcza sie obecnos¢ Sladowych ilosci
podtoza uprawy na trzonie pieczarek), praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzeh przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, z zamknietym lub lekko otwartym kapeluszem
i odcietg dolng czescig trzonu; dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia, nieznaczne
powierzchowne obicia pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakosc,
prezentacje w opakowaniu

barwa:

- powierzchni zewnetrznej kapelusza — biafa, biato-kremowa, centralnie lekko brgzowawy
- blaszek — biata z odcieniem ré6zowym, rézowa

- migzszu — biata, biata z odcieniem r6zowym

ksztatt: kapelusze okragte lub pétkoliste

smak i zapach: charakterystyczny dla pieczarek, niedopuszczalny obcy

maksymalna dltugos¢ trzonu: 1/2 Srednicy kapelusza dla pieczarek przycietych lub 2/3 srednicy kapelusza
dla pieczarek nieprzycietych, 2/3 $rednicy kapelusza dla pieczarek sptaszczonych

$rednica kapelusza: pieczarki zamkniete, pieczarki z ostonkami oraz pieczarki otwarte — mate 15-45 mm,
srednie 30-65 mm, duze 50 mm i wiecej, pieczarki sptaszczone mate 20-55 mm, duze 50 mm i wiecej

jednolitosé: zawartos¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna, zlozona wylgcznie z pieczarek tego
samego pochodzenia, rodzaju handlowego, w tym samym stadium rozwoju (uwzgledniajgc tolerancije), tej
samej jakosci i wielkosci (jesli klasyfikowane wedtug wielkosci). Dopuszcza sie taczenie w opakowaniach
detalicznych o wadze netto nieprzekraczajgcej 1 kg pieczarek o réznym zabarwieniu, pod warunkiem ze sg
one jednorodne pod wzgledem jakosci, stadium rozwoju, wielkosci (jesli klasyfikowane wedtug wielkosci) i dla
poszczegolnych rodzajow zabarwienia, pod wzgledem miejsca pochodzenia. Widoczna cze$¢ zawartosci
opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej zawartosci.

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: pieczarki muszg by¢ zapakowane w sposéb zapewniajgcy nalezytg ochrone produktu. Materiaty
uzyte wewnatrz opakowania muszg byé nowe, czyste i z takiej substanciji, ktéra pozwoli unikngé¢ jakiegokolwiek
uszkodzenia zewnetrznego lub wewnetrznego produktdéw. Dopuszcza sie stosowanie materiatdow, w
szczegolnosci etykiet lub pieczatek zawierajgcych specyfikacje handlowa, pod warunkiem Zze nadruk lub
etykietowanie zostato wykonane przy uzyciu nietoksycznego tuszu lub kleju. Etykiety przyklejane bezposrednio
na produktach muszg by¢ takie, by po ich usunieciu na powierzchni skérki nie pozostawaty Slady kleju, ani
wady powierzchniowe. Opakowania muszg by¢ wolne od ciat obcych, w tym nadmiernej ilosci materiatu
podtoza uprawy

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu, - rodzaj produktu,
- klase produktu,
- stadium rozwoju,
- wielkosc¢,
- waga netto,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

POMIDOR KOKTAJLOWY

Odmiany pomidoréw koktajlowych w zaleznosci od koloru zabarwienia (czerwone, zétte, itp.)
oraz od ich rozmiaréw np. koralik, cherry, cytrynek groniasty, sliwkowy, itp. — zamawiajgcy
bedzie okreslat rodzaj, gatunek i kolor zamawianego pomidora koktajlowego, w przypadku
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niepodania sprecyzowanych danych, dostawca sam zdecyduje jaki pomidor koktajlowy bedzie
dostarczony.

klasa ekstra: pomidory w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci oraz powinny by¢ bardzo starannie
zaprezentowane. Powinny mie¢ jedrny migzsz oraz charakterystyczny dla danej odmiany ksztatt, wyglad oraz
stopien rozwoju. Niezaleznie od stopnia dojrzatos$ci migzsz pomidoréw powinien by¢ jedrny tzn. odporny na
zwykly nacisk palcéw. Oznacza to, ze pomidory przejrzate sg niedopuszczalne. Pomidory powinny mie¢
bardzo regularny ksztalt, a jakiekolwiek deformacje sg niedopuszczalne

wyglad: charakterystyczne dla danej odmiany lub typu handlowego; Zdrowe (bez objawdw gnicia, sladéw
plesni), cate (wolne od pekniec¢), jedrne, czyste, bez szyputek, praktycznie wolne od szkodnikéw i wolne od
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Nie dopuszcza sie
"zielonej pietki" i innych wad, z wyjatkiem nieznacznych powierzchniowych wad skérki, pod warunkiem, ze
nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad pomidordéw, ich trwatosé oraz wyglad w opakowaniu, bez pustych
komér na przekroju; Minimalna $rednica 20 mm, Maksymalna $rednica 35 mm

barwa: pomaranczowa, czerwona, zo6tta (w zaleznosci od odmiany)

ksztalt: kulisty, eliptyczny (w zaleznosci od odmiany)

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci (jezeli
podlegajg temu kryterium), dojrzatosci i zabarwienia

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzehn mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informa-

cje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

POMIDORY

W odmianach gruntowych oraz w odmianach szklarniowych poza sezonem wegetacyjnym w
Polsce — odmiane okresla zamawiajgcy podczas sktadania zamoéwienia, w przypadku nieokreslenia
odmiany wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z jedng z wybranych przez siebie odmian
spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa ekstra: pomidory w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci oraz powinny by¢ bardzo starannie
zaprezentowane. Powinny mie¢ jedrny migzsz oraz charakterystyczny dla danej odmiany ksztatt, wyglad oraz
stopieh rozwoju. Niezaleznie od stopnia dojrzatosci migzsz pomidoréw powinien by¢ jedrny tzn. odporny na
zwykty nacisk palcéw. Oznacza to, ze pomidory przejrzate sg niedopuszczalne. Pomidory powinny mie¢
bardzo regularny ksztalt, a jakiekolwiek deformacje sg niedopuszczalne

wyglad: charakterystyczne dla danej odmiany lub typu handlowego; Zdrowe (bez objawéw gnicia, sladow
plesni), cate (wolne od peknieé), czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i wolne od uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej i widocznych zazielenien (zielonych pietek),
bez pustych komér na przekroju; Dopuszczalne sg nieznaczne wady skorki, ksztattu, wybarwienia oraz
bardzo nieznaczne s$lady obicia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu,
jego jakos¢, wiasnosci przechowalnicze, prezentacje w opakowaniu
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Dla pomidoréw ,,zebrowanych” dopuszcza sie:

- zabliznione pekniecia o dtugosci nie wiekszej niz 1cm,

- nieznaczne wypukfosci,

- matg nieskorkowaciatg naro$l,

- skorkowacenie blizny kielichowej o powierzchni do 1cm?,

- delikatng blizne stupkowa o wydtuzonym ksztatcie (przypominajgcg szew), ale nie diuzszg niz 2/3
najwiekszej srednicy owocu

Minimalna srednica, mm
- pomidory ,okragte” i ,zebrowane” — 30 mm
- pomidory ,podtuzne” — 30 mm

Maksymalna srednica, mm

- pomidory ,okragte” i ,zebrowane” — 60 mm

- pomidory ,podtuzne” — 60 mm

Przestrzeganie przedziatéw wielkosci jest obowigzkowe dla pomidoréw w klasie "Ekstra" i I.

barwa: charakterystyczna dla danego gatunku, odmiany

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdej jednostce opakowania pomidory powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia,
tej samej odmiany lub typu handlowego, tej samej jakosci i wielkosci (jezeli sortowane wedtug wielkosci).
Pakowanie pomidoréw réznych odmian lub typéw handlowych w tym samym opakowaniu jest
niedopuszczalne. Dla klas Ekstra i | wymagana jest jednolitos¢ pod wzgledem wielkosci. W klasie "Ekstra" i
| pomidory powinny by¢ jednolite pod wzgledem stopnia dojrzatosci i barwy. Ponadto pomidory "podtuzne"
powinny by¢ dostatecznie jednolite pod wzgledem dtugosci.

W celu zachowania jednolitosci pod wzgledem barwy pomidory powinny mie¢ zblizong barwe np. w jednym
opakowaniu mogg by¢é pomidory dojrzate oraz jeszcze nie w peini dojrzate o nieco jasniejszej barwie.
Natomiast niedopuszczalne jest pakowanie np. pomidoréw dojrzatych oraz dopiero zaczynajgcych zmieniaé
barwe z zielonej na czerwong tzw. zapalonych. Tolerancja dla pomidoréw o réznej od dominujgcej w
opakowaniu barwie nie moze przekracza¢ 5 % w klasie Ekstra oraz 10 % w klasie .

Widoczna czes¢ pomidorow w jednostce opakowania powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego
zawartos$ci

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: Sposob pakowania powinien by¢ taki, aby nalezycie chronit pomidory przed uszkodzeniem.
Materiaty stosowane do wykfadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby
zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatow,
zwlaszcza papieru ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta
zostang wykonane nietoksycznym tuszem lub klejem.

Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen zewnetrznych.

Powyzsze wymagania dotyczg ogdlnej starannosci opakowan, ktére powinny zapobiega¢ obecnosci
zanieczyszczeh obcych takich jak liscie, gatazki, ziemia, piasek.

Pomidory mogg by¢ zaprezentowane w nastepujgcy sposob:

- jako pojedyncze pomidory z lub bez kielicha i krétkiej szypuiki

- na gatagzkach, tj. pomidory wyroste na jednym catym kwiatostanie lub jego czesci lub czes¢
kwiatostanu, sktadajgcych sie przynajmniej z:

- trzech pomidoréw (dwoch dla matych opakowan),

- szesciu pomidorow (czterech dla matych opakowan) w przypadku pomidoréw "wisnia"

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- wielkosc,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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RABARBAR

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: rabarbar w tej klasie powinien by¢ dobrej jako$ci. Powinien posiadaé cechy charakterystyczne dla
danej odmiany i/lub typu handlowego jesli chodzi o stopien rozwoju, ksztalt i barwe w powigzaniu ze stopniem
dojrzatosci

wyglad: swiezy rabarbar ma sztywng, kruchg todyge i napietg skérke. todyga rabarbaru powinna miec¢
czerwono-rézowe zabarwienie i prawidlowo przyciety wachlarz lisciowy. Swiezy, zdrowy (bez oznak gnicia,
plesni), czysty, niepopekany, bez lisci, praktycznie wolny od szkodnikédw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawiony nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, dostatecznie osuszony je$li byt myty;
korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety; dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem, ze nie
wplywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢ i prezentacje w opakowaniu.

barwa: czerwono-réozowa, w srodku biato czerwono rézowa

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

RUKOLA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: rukola w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci. Powinna posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany i/lub typu handlowego jesli chodzi o stopien rozwoju, ksztatt i barwe w powigzaniu ze stopniem
dojrzatosci.

wyglad: liscie wydtuzone, waskie o nieréwnych brzegach i barwie ciemnozielonej, swieze, jedrne, czyste,
cate, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni), wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Masa netto powinna wynosi¢ max. do
1 kg

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3

dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania jednostkowe — torby foliowe zgrzewane, wykonane z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig. Opakowanie powinno umozliwia¢ ocene wygladu i barwy produktu
bez koniecznosci otwierania. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

RZEPA BIALA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: rzepa biata w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci. Powinna posiadac¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany i/lub typu handlowego jesli chodzi o stopieh rozwoju, ksztatt i barwe w powigzaniu ze stopniem
dojrzatosci

wyglad: swieza, zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana, bez lisci, praktycznie wolna od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
dostatecznie osuszona jesli byla myta; korzonek ponizej zgrubienia moze byé¢ odciety; dopuszczalne sag
bardzo lekkie otarcia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢ i
prezentacje w opakowaniu. Srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu zgrubienia — 50-90 mm

konsystencja: jedrna, niedopuszczalna zdrewniata, sparciata

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakos$ci i wielkosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachoéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

RZODKIEWKA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: rzodkiewka w tej klasie powinna by¢ dobrej jakosci. Powinna posiadaé cechy charakterystyczne dla
danej odmiany i/lub typu handlowego jesli chodzi o stopien rozwoju, ksztatt i barwe w powigzaniu ze stopniem
dojrzatosci.

wyglad: Zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana, praktycznie wolna od szkodnikéw i
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, dostatecznie
osuszona, jesli byta myta; liscie, jesli sg pozostawione, powinny by¢ Swieze, zdrowe, zielonej barwy; korzonek
ponizej zgrubienia moze by¢ odciety dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem ze nie wplywajg
one ujemnie na ogélny wyglad produktu, jego jakos¢ i prezentacje w opakowaniu. Minimalna $rednica 20
mm

konsystencja: jedrna, niedopuszczalna zdrewniata, sparciata

smak i zapach: niedopuszczalny obcy
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jednolitosé: jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i zabarwienia

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powin-

ny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzeh mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacije: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

SALATA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: sataty w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci i powinny posiada¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany lub typu handlowego, szczegdlnie jesli chodzi o barwe, powinny by¢ starannie zaprezentowane.
Safaty powinny byé: dobrze wyksztatcone, zwarte, majac na uwadze sposéb uprawy oraz typ sataty lub
endywii. W zaleznosci od typu sataty wykazujg rozny stopien zwartosci. Sataty uprawiane pod ostonami moga
mie¢ gtéwki nieco mniej zwarte. Bez uszkodzen lub zmian wptywajgcych na ich przydatnos¢ do spozycia.
Dopuszcza sie niewielkie uszkodzenia lisci zewnetrznych. Bez uszkodzen spowodowanych mrozem. Sataty
gtowiaste powinny mie¢ pojedynczg, dobrze wyksztatcong gtdwke. W przypadku satat uprawianych pod
ostonami, gtbwka moze by¢ mata. Satata rzymska musi mie¢ gtéwke, ktéra moze by¢ mata

wyglad: sSwieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, sladéw plesni), odpowiednio uksztattowana,
wolna od szkodnikbw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedéw nasiennych; korzenie powinny by¢ odciete blisko u podstawy
lisci zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste. Masa gtéwki, niemniej niz:

- z upraw gruntowych 150 g

- z upraw pod ostonami 100 g

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu sataty powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany lub typu handlowego, jakosci i wielkosci. Jednakze, mozna pakowac razem w jednym opakowaniu
rézne rodzaje satat i endywii opisanych w tej normie, pod warunkiem, ze sg one jednolite pod wzgledem
jakosci oraz dla kazdego rodzaju pod wzgledem wielko$ci. Dodatkowo, kazdy rodzaj powinien by¢ tatwy do
rozréznienia, a proporcje ilosciowe kazdego rodzaju powinny by¢ widoczne bez uszkadzania opakowania.
W idoczna w opakowaniu czes¢ safat i endywii powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego
zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: sposéb pakowania powinien by¢ taki, aby nalezycie chronit produkt przed uszkodzeniami.
Materiaty stosowane do wykfadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby
zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniom zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatow,
zwtaszcza papieru lub pieczatek ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub
etykieta zostang zamieszczone przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny
zawierac zadnych zanieczyszczen obcych. Safaty i endywie utozone w wiecej niz jednej warstwie moga byc¢
pakowane podstawg do gtéwki pod warunkiem ze warstwy lub gtéwki sg odpowiednio zabezpieczone i
oddzielone

Strona 31 z 64



znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu,
nazwe odmiany,
klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

SALATA KARBOWANA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: sataty w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci i powinny posiadac cechy charakterystyczne dla odmiany
lub typu handlowego, szczegélnie jesli chodzi o barwe, powinny by¢ starannie zaprezentowane.
Safaty powinny byé¢: dobrze wyksztatcone, zwarte, majgc na uwadze sposob uprawy oraz typ sataty lub
endywii. W zaleznosci od typu sataty wykazujg rézny stopien zwartosci. Sataty uprawiane pod ostonami moga
mie¢ gtéwki nieco mniej zwarte. Bez uszkodzen lub zmian wplywajgcych na ich przydatnos¢ do spozycia.
Dopuszcza sie niewielkie uszkodzenia lisci zewnetrznych. Bez uszkodzeh spowodowanych mrozem. Sataty
gtowiaste powinny mie¢ pojedynczg, dobrze wyksztaticong gtéwke. W przypadku satat uprawianych pod
ostonami, gtdwka moze by¢ mata. Satata rzymska musi mie¢ gtoéwke, ktéra moze by¢é mata
wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw ple$ni), odpowiednio uksztattowana,
wolna od szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedoéw nasiennych; Liscie karbowane o barwie zielonej lub bordowej
luzno zebrane w nieduzg gtoéwke; Korzenie powinny by¢ odciete blisko u podstawy lisci zewnetrznych, a
miejsce ciecia powinno by¢ czyste. Masa gtéwki nie mniej niz 200 g
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

SALATA LODOWA

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: Sataty w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci i powinny posiada¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany lub typu handlowego, szczegdlnie jesli chodzi o barwe, powinny byé starannie zaprezentowane.
Safaty powinny by¢: dobrze wyksztatcone, zwarte, majgc na uwadze sposob uprawy oraz typ sataty lub
endywii. W zaleznosci od typu sataty wykazujg rézny stopien zwarto$ci. Sataty uprawiane pod ostonami moga
mie¢ gtéwki nieco mniej zwarte. Bez uszkodzen lub zmian wplywajgcych na ich przydatnos¢ do spozycia.
Dopuszcza sie niewielkie uszkodzenia lisci zewnetrznych. Bez uszkodzen spowodowanych mrozem - Sataty
gtowiaste powinny mieé¢ pojedynczg, dobrze wyksztatcong gtowke. W przypadku satat uprawianych pod
ostonami, gtbwka moze by¢ mata. Satata rzymska musi mie¢ gtéwke, ktéra moze by¢ mata
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wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), wolna od szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
gtéwki odpowiednio uksztattowane, liscie sztywne pofatdowane, korzenie powinny by¢ odciete blisko u
podstawy lisci zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste. Masa gtéwki nie mniej niz 300 g
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia sataty lodowej deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: kazda sztuka sataty powinna by¢é zapakowana w worek foliowy perforowany. opakowania
powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzeh mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:

- nazwe produktu,

- nazwe odmiany,

- klase produktu,

- wielko$¢,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

SALATA RADICCHIO

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zamowienia.

klasa I: sataty w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci i powinny posiadaé cechy charakterystyczne dla
odmiany lub typu handlowego, szczegdlnie jesli chodzi o barwe, powinny by¢ starannie zaprezentowane.
Sataty powinny by¢: dobrze wyksztalcone, zwarte, majgc na uwadze sposéb uprawy oraz typ sataty lub
endywii. W zaleznosci od typu sataty wykazuja rézny stopien zwartosci. Sataty uprawiane pod ostonami mogg
mie¢ gtéwki nieco mniej zwarte. Bez uszkodzeh lub zmian wptywajgcych na ich przydatnos¢ do spozycia.
Dopuszcza sie niewielkie uszkodzenia lisci zewnetrznych. Bez uszkodzen spowodowanych mrozem. Safaty
gtowiaste powinny mieé¢ pojedyncza, dobrze wyksztatcong gtdowke. W przypadku safat uprawianych pod
ostonami, gtdwka moze by¢ mata. Satata rzymska musi mie¢ gtowke, ktéra moze byé mata.

wyglad: swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, sladéw plesni), wolna od szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
gtéwki odpowiednio uksztattowane, liscie sztywne pofatdowane, korzenie powinny by¢ odciete blisko u
podstawy lisci zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- hazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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SELER NACIOW Y

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: seler naciowy w tej klasie powinien by¢ dobrej jakosci. Powinien posiada¢ cechy charakterystyczne
dla danej odmiany i/lub typu handlowego jesli chodzi o stopien rozwoju, ksztalt i barwe w powigzaniu ze
stopniem dojrzatosci

wyglad: wyglad: fodygi zdrowe twarde, soczyste, a liScie jedrne i intensywnie zielone (bez oznak gnicia,
plesni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, bez peddéw nasiennych, z usunietymi nieswiezymi lub zwiednietymi lisémi oraz przycietymi
koncéwkami lisci i korzeniami; biata lub zielonkawobiata cze$¢ selera naciowego powinna stanowi¢ co
najmniej jedng trzecig catkowitej dtugosci lub potowe czesci ostonietej; dopuszczalne sg nieznaczne wady
powierzchniowe, lekkie uszkodzenia lisci spowodowane przez przylzence na lisciach, nieznaczne
pozostatosci ziemi na todydze pod warunkiem Ze nie wptywajg one ujemnie na ogdélny wyglad produktu, jego
jakos¢, prezentacje w opakowaniu

smak i zapach: wtasciwy, niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci (jezeli dla tego
kryterium obowigzuje jednorodnosc¢) oraz stopnia rozwoju i zabarwienia; dtugos¢ todygi: 40-50cm,

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotagczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

SZCZYPIOREK

klasa I: szczypiorek w tej klasie powinien by¢ dobrej jakosci. Powinien posiada¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany i/lub typu handlowego jesli chodzi o stopien rozwoju, ksztatt i barwe w powigzaniu ze stopniem
dojrzatosci

wyglad: Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozotktych i zaschnigtych
czesci, pedéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczeh obcych (czesci traw, chwastow), czysty, wolny od
szkodnikéw i uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki; dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale
bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia
produktu.

Masa peczka: 50 g

Dtugos¢ szczypiorku: ok. 25 cm

barwa: zielona

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, barwy

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu, - nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

SZPARAGI SWIEZE

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa extra: szparagi w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny by¢ prawidtowo wyksztatcone i
praktycznie proste. Majgc na uwadze grupe, do ktérej nalezg szparagi, ich gtéwki powinny by¢ mocno zwarte

wyglad: swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni), dobrze wyksztatcone, proste, o Scistych
gtéwkach, cate, jedrne, bez pustych przestrzeni wewnatrz wypustek, wolne od szkodnikdéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, bez zawilgocenia powierzchniowego; ciete prostopadle do osi
wypustki, miejsce ciecia proste i czyste; nie dopuszcza sie zadnych $ladéw zdrewnienia, oraz nie moga by¢
puste, tuszczace sie i potamane. Dopuszczalne sg nieznaczne $lady ordzawienia dajgce sie usungé¢ przy
obieraniu.

Srednica, mm — nie mniej niz 12 mm

Dtugosé, mm — nie mniej niz 120 mm

zabarwienie wypustek szparaga: odmiana biata — biate z gtéwkami biatymi z lekkim odcieniem fioletowym
lub rézowym; odmiana zielona — powinny by¢ cate zielone

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, dtugosci i grubosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

SZPINAK SWIEZY

Najpopularniejsze odmiany w sprzedazy — wykonawca (dostawca) dostarczy jedng z wybranych
przez siebie odmian spetniajgcych klase i opis przedmiotu zaméwienia.

klasa I: szpinak w tej klasie moze by¢ prezentowany w postaci lisci lub rozet i powinien by¢ dobrej jakosci.
Liscie powinny by¢ o prawidtowym zabarwieniu i wyglgdzie charakterystycznym dla danej odmiany i okresu
zbioru, wolne od uszkodzen spowodowanych przez mrdz, szkodniki zwierzece lub choroby ujemnie
wptywajgce na wyglad i przydatnos¢ do spozycia. W przypadku szpinaku w postaci lisci, ogonki liSciowe nie
powinny byc¢ diuzsze niz 10 cm
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wyglad: zdrowy; nie dopuszcza sie szpinaku z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig go
niezdatnymi do spozycia, o swiezym wyglgdzie, czysty, praktycznie wolny od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczenh obcych, praktycznie wolny od szkodnikéw, bez peddéw kwiatostanowych, wolny od obcych
zapachow i/lub smakéw. szpinak myty powinien by¢ wtasciwie osuszony. W przypadku szpinaku w rozetach,
korzenie powinny by¢ przyciete blisko podstawy lisci zewnetrznych. Szpinak powinien by¢ wystarczajgco
rozwiniety i takiej jakosci, aby modgt wytrzymaé transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca
przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakos¢
barwa: zielona
smak i zapach: niedopuszczalny obcy
jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, dtugosci
trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
pakowanie: opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych
znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
klase produktu,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia,
warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

ZIOLA SWIEZE

Ziota swieze doniczkowe — bazylia, mieta, oregano, rozmaryn, tymianek, kolendra, itp.

klasa I: ziota Swieze w tej klasie muszg by¢ prezentowane w postaci prawidtowo wyksztatconych roslin z

prawidiowg rozwinietg rozetg lisci, powinny by¢ dobrej jakosci. Rosliny wraz z lisémi powinny byé o

prawidtowym zabarwieniu i wyglgdzie charakterystycznym dla danej odmiany i okresu zbioru, wolne od

uszkodzen spowodowanych przez mréz, szkodniki zwierzece lub choroby ujemnie wptywajgce na wyglad i

przydatnos¢ do spozycia

wyglad: zdrowy, nie dopuszcza sie z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je

niezdatnymi do spozycia, o $wiezym wygladzie, czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych

zanieczyszczenh obcych, praktycznie wolne od szkodnikéw, bez pedéw kwiatostanowych, wolne od obcych

zapachoéw i/lub smakoéw. Powinny by¢ wystarczajgco rozwiniete i takiej jakosci, aby mogty: - wytrzymacé

transport i manipulacje, oraz

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakoSc¢.

Masa ro$liny: 20-30 g

barwa: w zaleznosci od rodzaju, odmiany rosliny (ziota)

smak i zapach: charakterystyczny dla danego gatunku rosliny, niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jako$ci, barwy

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7

dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny

by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,

nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

KAPUSTA KWASZONA BIALA
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klasa l

wyglad: produkt otrzymany z kapusty glowiastej biatej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych, bez gtgbu,
pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli spozywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i owocéw,
poddanej fermentacji mlekowej, niepasteryzowany;

- konsystencja: skrawki jedrne, chrupkie;

- zawartos¢ soku, %(m/m), nie wiecej niz: 10

- grubos¢ skrawkoéw, mm: 0,8-1

- pH: 3,4-4,0

- kwasowos¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas mlekowy,%(m/m): 1,0-1,5

- zawartos¢ soli, % (m/m): 1,2-2,5

- zawartos¢ zanieczyszczen mineralnych,%(m/m), nie wiecej niz: 0,03;

zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
produkcyjnego

barwa:
- skrawkow: biata lub kremowobiata z odcieniem zéttawym -
soku: biatokremowa, opalizujgca

smak i zapach: charakterystyczny dla kapusty prawidtowo ukwaszonej, aromatyczny, stonokwasny;
konsystencja: skrawki jedrne, chrupkie

jednolitosé: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego,
jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwatosé: Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania stanowig wiadra wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig od 1 do 10 kg (okresla gramature zamawiajgcy podczas skfadania zamoéwienia);
opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacie: -
nazwe produktu,
- termin przydatnosci do spozycia
- klase jakosci handlowej,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- zawartos¢ netto,
- warunki przechowywania,
- oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

OGORKI KWASZONE

klasa |
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wyglad: produkt otrzymany z ogérkéw Swiezych, z dodatkiem roslinnych przypraw aromatycznosmakowych,
w sfonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu
sorbowego — w przypadku opakowan niehermetycznych, lub utrwalony w procesie pasteryzacji w
opakowaniach hermetycznie zamknietych;

* wymiary ogorkow, cm:

- dtugosé: od 6 do 15

- Srednica: od 2 do 5, jednak nie wieksza niz potowa dtugosci ogérka; « zawartos¢ ogérkow, % (m/m),
nie wiecej niz:

- 0 nietypowej barwie: 5

- lekko zakrzywionych: 10

- silnie zakrzywionych, znieksztatconych (ogérki maczugowate, przewezone, barytkowate): 2

- z nieznacznymi uszkodzeniami mechanicznymi: 5 - z plamami i uszkodzeniami chorobowymi: 3; ¢
zawartos¢ ogorkow, % (m/m), nie wiecej niz:

- o ostabionej konsystencji: 5

- z pustymi kanatami wewnetrznymi: 4

. dopuszczalna suma wad (poza ogoérkami nieznacznie zakrzywionymi i wykazujgcymi odchylenia od
wymaganych wymiaréw, % (m/m), nie wiecej niz: 10;

. wartos¢ pH: 3,2 - 3,8;

. kwasowosc¢ ogodlna w przeliczeniu na kwas mlekowy,% (m/m), nie mniej niz: 0,7;

. chlorek sodu, % (m/m): 1,5 - 3,0;

. kwas sorbowy w produktach niehermetycznie zamknietych, % (m/m), nie wiecej niz: 0,1;

. zawartos¢ zanieczyszczen mineralnych, % (m/m), nie wiecej niz: 0,03;

. stosunek masy ogorkéw odcieknietych do deklarowanej masy netto, %(m/m), nie mniej niz: 45,

zgodnie z deklaracjg producenta; masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta

barwa: ogorkéw: oliwkowozielona, ksztatt mozliwie prosty, powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych
i plam chorobowych;

zalewy: od biatoszarej do zielonkawoszarej, bez oznak Sluzowacenia i zaplesnienia
konsystencja i przekréj poprzeczny: ogorki jedrne, chrupkie, komory nasienne prawidtowo wypetnione

smak i zapach: charakterystyczny dla ogérkow kwaszonych, z wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw,
bez obcych posmakow i zapachow

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielko$ci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania stanowig wiadra wykonane z materialdbw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig od 5 do 10 kg (okresla gramature zamawiajgcy podczas sktadania zamowienia);
opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych; Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- termin przydatnosci do spozycia
- klase jakosci handlowej,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- zawartos¢ netto,
- warunki przechowywania,
- oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

OGORKI KWASZONE MALOSOLNE

klasa |
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wyglad: produkt otrzymany z ogdérkéw swiezych, z dodatkiem roslinnych przypraw aromatycznosmakowych,
w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu
sorbowego — w przypadku opakowan niehermetycznych, lub utrwalony w procesie pasteryzacji w
opakowaniach hermetycznie zamknietych;

* wymiary ogorkow, cm

- dtugosé: od 6 do 12

- $rednica: od 1,5 do 3, jednak nie wieksza niz potowa dtugos$ci ogorka; « zawartos¢ ogorkow, %(m/m),
nie wiecej niz:

- 0 nietypowej barwie: 5

- lekko zakrzywionych: 10

- silnie zakrzywionych, znieksztatconych (ogérki maczugowate, przewezone, barytkowate): 2

- z nieznacznymi uszkodzeniami mechanicznymi: 5 - z plamami i uszkodzeniami chorobowymi: 3; ¢
zawartos¢ ogorkow, % (m/m), nie wiecej niz:

- o ostabionej konsystencji: 5

- z pustymi kanatami wewnetrznymi: 4

. dopuszczalna suma wad (poza ogoérkami nieznacznie zakrzywionymi i wykazujgcymi odchylenia od
wymaganych wymiaréw, % (m/m), nie wiecej niz: 10;

. wartos¢ pH: wtasciwa dla ogérkow matosolnych;

. kwas sorbowy w produktach niehermetycznie zamknietych, %(m/m), nie wiecej niz: 0,1;

. zawartos¢ zanieczyszczen mineralnych,%(m/m), nie wiecej niz: 0,03;

. stosunek masy ogorkéw odcieknietych do deklarowanej masy netto, %(m/m), nie mniej niz: 45

zgodnie z deklaracjg producenta; masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta;

barwa: ogorkow — oliwkowozielona, ksztatt mozliwie prosty, powierzchnia wolna od uszkodzeh mechanicznych
i plam chorobowych;

zalewy — od biatoszarej do zielonkawoszarej, bez oznak sluzowacenia i zaple$nienia;

konsystencja i przekréj poprzeczny: ogorki jedrne, chrupkie, komory nasienne prawidtowo wypetnione

smak i zapach: charakterystyczny dla ogérkéw kwaszonych, z wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw,
bez obcych posmakow i zapachow

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30

dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania stanowig wiadra wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig od 5 do 10 kg (okresla gramature zamawiajgcy podczas sktadania zamodwienia);
opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych; Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- termin przydatnosci do spozycia
- klase jakosci handlowej,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- zawartos¢ netto,
- warunki przechowywania,
- o0znaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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Owoce ANANAS SWIEZY

klasa |

wyglad: cate, zdrowe (nie dopuszcza sie ananaséw z oznakami gnicia, plesni), czyste, o soczystym migzszu,
wolne od szkodnikow i uszkodzeh przez nich wyrzadzonych, wystarczajgco dojrzate pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wpltywajg one
ujemnie na ogdélny wyglad produktu, jego jako$¢, zachowanie jako$ci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia skorki

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: skorki — szaro-zielonkawo-zo6tta; migzszu
— biata lub zétta

smak i zapach: smak stodko-kwasny, niedopuszczalny smak i zapach obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzato$ci i rozwoju

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

ARBUZ
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klasa I: arbuzy w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci, dobrze wyksztalcone zgodnie z cechami
charakterystycznymi dla danej odmiany, bez peknie¢ i odgniecen, niewielkie powierzchniowe peknigecia nie sg
uwazane za wady. Dopuszczalne sg niewielkie wady barwy dla jasniejszej czesci owocu, ktéra styka sie z
podtozem podczas wzrostu. Szyputka arbuzéw nie moze by¢ diuzsza niz 5 cm. 10 % liczbowo lub masowo
arbuzéw nie spetniajgcych wymagan tej klasy, ale zgodnych z wymaganiami dla klasy I, lub wyjatkowo
mieszczgcych sie w tolerancjach dla tej klasy. Tolerancja nie moze obejmowac arbuzéw wazgcych mniej niz
800 g

wyglad: cate, zdrowe; nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi
do spozycia, czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, praktycznie
wolne od szkodnikéw, praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, Jedrne i
dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny by¢ odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie
popekane, bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakdéw. Stopien
rozwoju i jakos$¢ arbuzoéw powinny by¢ takie, aby mogty: - wytrzymac transport i manipulacje, oraz - dotrze¢
do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakosc.

Cate, zdrowe (nie dopuszcza sie arbuzéw z oznakami gnicia, plesni), jasny kolor skorki arbuza w miejscu,
ktore dotykato ziemi w okresie wzrostu nie jest uznawany za wade

barwa: rézowa

smak i zapach: typowy dla danej odmiany, niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu lub partii luzem arbuzy powinny by¢ jednolite, tj. tego samego
pochodzenia, tej samej odmiany i jakosci. W opakowaniu widoczna cze$¢ arbuzéow powinna by¢
reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci. Dodatkowo w klasie | arbuzy powinny by¢ jednolite
pod wzgledem ksztattu i barwy. W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg, na warunkach
okreslonych w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 48/2003.

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: arbuzy powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby bylty wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiegj
jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniom zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatdw, zwtaszcza papieru lub stempli ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze
nadruk lub etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania lub partia
owocow luzem

nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych. Arbuzy przewozone luzem powinny by¢ oddzielone
od podtogi i $cian srodka transportu za pomocg odpowiednich materiatéw ochronnych, ktére powinny by¢
nowe i czyste i nie przenosi¢ obcych zapachéw lub smakéw na owoce

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- wielkos¢
- masa netto lub ilos¢ sztuk
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

AW OKADO

klasa extra: owoce awokado w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mieé ksztait i barwe
charakterystyczne dla danej odmiany. Awokado powinny by¢ wolne od wad z wyjatkiem bardzo niewielkich
wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wplywajg one ujemnie na ogolny wyglad owocow, ich jakosé,
utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu. Szyputka, jesli jest powinna by¢ cata
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wyglad: jedrne w momencie wysyiki; cate; zdrowe; nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub zepsucia,
ktére czynig je niezdatnymi do spozycia; czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczeh obcych; praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki; wolne od
uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami; z szyputkg, czysto ucietg, ktérej dlugosci nie powinna by¢
wieksza niz 10 mm. Jednak brak szypuiki nie jest uwazany za wade pod warunkiem, ze miejsce po szyputce
pozostaje suche i nienaruszone; bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego; bez obcych zapachow
i/lub smakoéw. Owoce awokado powinny by¢ twarde i delikatnie zrywane. Rdznica mas miedzy najmniejszym
a najwiekszym owocem w opakowaniu nie powinna przekracza¢ 25 g. Minimalna masa awokado nie moze
by¢ mniejsza niz 125 g, z wylaczeniem odmiany Hass, ktérego masa nie moze by¢ mniejsza niz 80 g. Rdznica
mas miedzy najmniejszym a najwiekszym owocem w opakowaniu nie powinna przekraczac¢ 25 g

barwa: ciemna zielen z mozliwym czesciowym z6ttym nalotem

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitos¢: w kazdym opakowaniu owoce awokado powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej
samej odmiany, jakosci, barwy oraz wielkosci. W opakowaniu widoczna cze$é awokado powinna byc¢
reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

BANANY

klasa |

wyglad: cate, twarde, zdrowe (bez sladoéw gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen i nieprawidtowej krzywizny
paluszkéw, wolne od szkodnikéw i uszkodzenh przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; raczki i kiscie (czesci raczek) powinny zawierac:

- dostateczng czes¢ wigzki o prawidtowym zabarwieniu, solidng i wolng od zarazenia grzybami,

- wigzke ucietg w prawidtowy sposob ( nie na skos i nie rozdartg, bez fragmentéw todygi);
Dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem, Ze nie wptywajg one ujemnie na ogoélny wyglad produktu,
jego jakos¢, prezentacje w opakowaniu: - nieznaczne wady ksztattu,

- niewielkie wady skorki spowodowane otarciem lub innymi niewielkimi uszkodzeniami
powierzchniowymi pokrywajacymi w sumie nie wiecej niz 2cm? powierzchni owocu. W ymienione nieznaczne
wady nie mogg narusza¢ migzszu owocu

barwa: od jasno zielonkawej do jasnozétte;

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci oraz w miare
mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

Strona 42 z 64




znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

BRZOSKWINIE

klasa extra: brzoskwinie w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztalt, stopien rozwoju i
barwe charakterystyczne dla danej odmiany uwzgledniajgc rejon uprawy. Powinny by¢é wolne od wad z
wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogoiny
wyglad owocdw, ich jakosc¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste, skorka omszona, praktycznie wolne od szkodnikéw i
uszkodzen migzszu przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu,
jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia,

- nieznaczne odgniecenia ktérych tgczna powierzchnia nie przekracza 1cm?,

- nieznaczne wady skorki nie przekraczajgce 1,5cm dtugosci dla wad o ksztatcie podtuznym, oraz 1cm?
catkowitej powierzchni dla innych wad; nie dopuszcza sie brzoskwin peknietych w miejscu potgczenia todygi z
owocem. Minimalna wielko$¢ brzoskwin klasy Ekstra powinna wynosi¢ 17,5 cm (obwod) i 56 mm (Srednica).
Brzoskwinie o wielkosci D (51 mm i wigcej ale ponizej 56 mm $rednicy lub 16 cm i wigcej, ale ponizej 17,5 cm
w obwodzie) nie sg dopuszczone do obrotu w okresie od 1 lipca do 31 pazdziernika.

Sortowanie wedtug wielkosci jest obowigzkowe dla wszystkich klas

barwa: typowe dla danej odmiany

smak i zapach: smak stodkokwasny, niedopuszczalny smak i zapach obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu brzoskwinie powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany, jakosci, stopnia dojrzatosci oraz wielkosci, a dla klasy Ekstra powinny by¢ jednolite takze pod
wzgledem barwy. W opakowaniu widoczna czes$¢ owocow powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej
jego zawartosci.

W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg, na warunkach okreslonych w rozporzadzeniu Komisji
(WE) nr 48/2003.

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: brzoskwinie powinny by¢ pakowane w taki sposéb, aby byly wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny byé nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatéw, zwtaszcza papieru lub stempli ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk
lub etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny zawieraé
zadnych zanieczyszczen obcych. Brzoskwinie moga by¢ pakowane:

- w mate opakowania jednostkowe

- utozone w jedng warstwe w przypadku owocow klasy Ekstra; kazdy owoc w tej klasie musi by¢
oddzielony od sgsiedniego

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CYTRYNY
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klasa extra: owoce w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztatt, wyglad zewnetrzny,
stopien rozwoju i barwe charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego. Nie powinny mieé
zadnych wad, z wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogoélny wyglad owocow, ich jakosé, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu.

wyglad: cate, wolne od stluczen i nadmiernych zabliznionych nacieé¢, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), bez
oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak zwiedniecia i
wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wplywajg one ujemnie na ogolny
wyglad produktu oraz klase produktu, jego jako$¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki powstate w trakcie rozwoju owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia itp.

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skorki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: typowe dla danej odmiany (od cytrynowego do zoitego)

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w jednostce opakowania owoce cytryny powinny by¢ jednolite pod wzgledem pochodzenia,
odmiany lub typu handlowego, jakosci, wielkosci oraz w znacznej czesci powinny by¢ jednakowo dojrzate iw
tym samym stopniu rozwoju. W klasie Ekstra powinny by¢ wyréwnane takze pod wzgledem wybarwienia.
Widoczna czes¢ owocéw w jednostce opakowania powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego
zawartosci. W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg, na warunkach okreslonych w rozporzadzeniu
Komisji (WE) nr 48/2003.

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
- informacja o zastosowaniu $rodkéw konserwujgcych lub innych substancji chemicznych
uzytych po zbiorze
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

FIGI SWIEZE

klasa |

wyglad: gruszkowatego ksztattu, cate, jedrne, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, zdrowe
(bez $laddw gnicia i plesni), bez oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikow
i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak
zwiedniecia i wysuszenia;

dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu
oraz klase produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki powstate w trakcie rozwoju owocu,

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skorki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: ciemnofioletowa, fioletowo barwna

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu figi powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany, jakosci, stopnia dojrzatosci oraz wielkosci, w miare mozliwosci powinny by¢ jednolite takze pod
wzgledem barwy. W opakowaniu widoczna cze$¢ owocdw powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej
jego zawartosci
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trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

GRANAT OW OC

klasa |

wyglad: owoce sg wielkosci jabtka o purpurowej, skoérzanej okrywie, nasiona otoczone soczystym nasiona
otoczone soczystym czerwonym migzszem, cate, jedrne, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych
naciec¢, zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), bez oznak wewnetrznego wyschnigcia, czyste, praktycznie wolne
od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz
wolne od oznak zwiedniecia i wysuszenia;

dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wplywajg one ujemnie na ogdéiny wyglad produktu
oraz klase produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki powstate w trakcie rozwoju owocu,

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skorki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: powierzchnia skory owocu granatu o purpurowej, skérzanej okrywie, nasiona otoczone soczystym
nasiona otoczone soczystym czerwonym migzszem

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu figi powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany, jakosci, stopnia dojrzatosci oraz wielkosci, w miare mozliwosci powinny by¢ jednolite takze pod
wzgledem barwy. W opakowaniu widoczna czes$¢ owocow powinna byé reprezentatywna w stosunku do catej
jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

GREJPFRUT

klasa |
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wyglad: owoce o ksztatcie kulistym, lekko sptaszczone, cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych
nacie¢, zdrowe (nie dopuszcza sie owocoéw z oznakami gnicia, plesni, uszkodzeniami spowodowanymi przez
mrdz), bez oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidiowej wilgoci zewnetrznej;

dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu,
jego jakosc¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki wynikajgce z procesu formowania sie owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia
itp. - nieznaczne zabliznienia uszkodzeh skérki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: typowe dla danej odmiany

smak i zapach: typowy dla danej odmiany, niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujace informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
- informacja o zastosowaniu $rodkéw konserwujgcych lub innych substancji chemicznych
uzytych po zbiorze
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

GRUSZKI SWIEZE

klasa extra: gruszki w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztalt, wielkos¢ i barwe
charakterystyczne dla danej odmiany, a szyputka powinna by¢ nieuszkodzona. Owoce klasy Ekstra powinny
by¢ najwyzszej jakosci i powinny by¢ bardzo starannie zaprezentowane. Migzsz owocéw powinien byé
catkowicie zdrowy. Owoce powinny by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo niewielkich wad
powierzchniowych, pod warunkiem, Zze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad owocéw, ich jakos¢,
zachowanie jakos$ci oraz prezentacje w opakowaniu. Gruszki nie powinny mie¢ komérek kamiennych. Migzsz
takich gruszek posiada tzw. komorki kamienne, ktore powodujg jego ziarnisto$¢. Komorki kamienne
dopuszczalne sg jedynie wokot gniazda nasiennego
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wyglad: cate — oznacza to, ze owoce nie mogg mie¢ zadnych ubytkéw i uszkodzen powstatych zaréwno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z przygotowaniem ich do
przechowywania lub sprzedazy. Zdrowe; nie dopuszcza sie owocow z objawami zepsucia lub z takimi
zmianami, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia. Czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych — owoce powinny by¢ wolne od sladoéw ziemi, brudu, pozostatosci srodkéw ochrony
roslin. Praktycznie wolne od szkodnikéw. Praktycznie wolne od uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki —
owoce muszg by¢ wolne od uszkodzen spowodowanych przez owady, ktére powodujg ich niezdatnosé do
spozycia. Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego — niedopuszczalne sg owoce wilgotne.
Natomiast dopuszczalne jest lekkie zawilgocenie owocoéw spowodowane réznicg temperatur po wystawieniu
owocow z chtodni. Stopien rozwoju gruszek powinien by¢ taki, aby mogty:

- nadal dojrzewac, osiggajgc stopien dojrzatosci zgodny z cechami charakterystycznymi danej odmiany
z powodu charakterystycznych cech odmianowych

- wytrzymac transport i manipulacje, oraz

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakosé.

Owoce powinny by¢ wystarczajgco rozwiniete, aby osiggng¢ petny stan dojrzatosci typowy dla danej odmiany,
ale nie mogg by¢ przejrzate gdyz to mogtoby ujemnie wplyngé na ich przydatnos¢ do spozycia.
Niedopuszczalne sg owoce:

- nie w petni rozwiniete lub niedojrzate, ktére wiedng w czasie sktadowania oraz sg kwasne i twarde co
dyskwalifikuje je pod wzgledem przydatnosci do spozycia,

- przejrzate,

- owoce, ktére po wystawieniu z chtodni wykazujg wady takie jak wewnetrzne zbrgzowienie, oparzeline
przechowalniczg czy wady spowodowane zbyt niskg temperaturg

barwa: w zaleznosci dla gatunku i odmiany

smak i zapach: bez obcych zapachdéw i/lub smakéw — owoce nie moga by¢ przechowywane w
nieodpowiednich warunkach, w ktérych mogtyby pochtong¢ niepozgdane zapachy np. od innych produktow
sktadowanych w tym samym miejscu

jednolitosé: zawarto$¢ kazdego opakowania powinna by¢ jednolita i zawiera¢ owoce wylgcznie tego samego
pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci (jesli sortowano wedtug wielkosci) oraz o tym samym stopniu
dojrzatosci. W klasie Ekstra owoce powinny by¢ jednolite takze pod wzgledem wybarwienia

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: owoce powinny by¢ pakowane w taki sposéb, aby zapewni¢ ich wlasciwg ochrone. Materiaty
stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaty
jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatow, zwtaszcza papieru
ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, Zze nadruk lub etykieta zostang wykonane
nietoksycznym tuszem lub klejem. Opakowania nie powinny zawieraé zadnych zanieczyszczeh obcych.
Powyzsze wymagania dotyczg ogolnej starannosci opakowan, ktdére powinny byé zapobiega¢ obecnosci
zanieczyszczen obcych takich jak liscie, gatgzki, ziemia, piasek. Owoce klasy Ekstra powinny by¢ pakowane
w rzedach warstwami

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcag nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- wielkos¢
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

JABLKA

klasa extra: jabtka w tej klasie powinny byé najwyzszej jakosci. Powinny mieé ksztait, wielkos¢ i barwe
charakterystyczne dla danej odmiany, a szyputka powinna by¢ nieuszkodzona. Owoce klasy Ekstra powinny
by¢ najwyzszej jakosci i powinny by¢ bardzo starannie zaprezentowane. Migzsz owocéw powinien by¢
catkowicie zdrowy. Owoce powinny by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjgtkiem bardzo niewielkich wad
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powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wplywajg one ujemnie na ogoélny wyglad owocéw, ich jakos¢,
zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

wyglad: cate — oznacza to, ze owoce nie mogg mie¢ zadnych ubytkéw i uszkodzen powstatych zaréwno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z przygotowaniem ich do
przechowywania lub sprzedazy. Zdrowe; nie dopuszcza sie owocéw z objawami zepsucia lub z takimi
zmianami, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia.

Czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych — owoce powinny by¢ wolne
od $ladéw ziemi, brudu, pozostato$ci Srodkéw ochrony roslin.

Praktycznie wolne od szkodnikéw. Praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki —
owoce muszg by¢ wolne od uszkodzen spowodowanych przez owady, ktére powodujg ich niezdatnos¢ do
spozycia. Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego — niedopuszczalne sg owoce wilgotne.
Natomiast dopuszczalne jest lekkie zawilgocenie owocéw spowodowane réznicg temperatur po wystawieniu
owocow z chtodni. Owoce powinny by¢ wystarczajgco rozwiniete, aby osiggnaé petny stan dojrzatosci
typowy dla danej odmiany, ale nie mogg by¢ przejrzate gdyz to mogtoby ujemnie wptyna¢ na ich przydatnosc
do spozycia.

Niedopuszczalne sg owoce:

- nie w petni rozwiniete lub niedojrzate, ktére wiedng w czasie sktadowania oraz sg kwasne i twarde
co dyskwalifikuje je pod wzgledem przydatnosci do spozycia,

- przejrzate,

- owoce, ktére po wystawieniu z chtodni wykazujg wady takie jak wewnetrzne zbrgzowienie,
oparzeline przechowalniczg czy wady spowodowane zbyt niskg temperaturg

barwa: w zaleznosci dla gatunku i odmiany

smak i zapach: bez obcych zapachoéw i/lub smakéw — owoce nie mogg by¢ przechowywane w
nieodpowiednich warunkach, w ktérych moglyby pochtong¢ niepozgdane zapachy np. od innych produktow
skladowanych w tym samym miejscu

jednolitosé: zawartos¢ kazdego opakowania powinna by¢ jednolita i zawiera¢é owoce wytacznie tego
samego pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci (jesli sortowano wedilug wielkosci) oraz o tym samym
stopniu dojrzatosci. W klasie Ekstra owoce powinny by¢ jednolite takze pod wzgledem wybarwienia

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: owoce powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby zapewni¢ ich wtasciwg ochrone. Materiaty
stosowane do wykfadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaty
jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatdéw, zwtaszcza
papieru ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta zostang wykonane
nietoksycznym tuszem lub klejem. Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych.
Powyzsze wymagania dotyczg ogdlnej starannosci opakowan, ktére powinny by¢ zapobiegaé obecnosci
zanieczyszczen obcych takich jak liscie, gatgzki, ziemia, piasek. Owoce klasy Ekstra powinny by¢ pakowane
w rzedach warstwami

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- wielko$c¢
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

LIMONKA
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klasa extra: w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztaft, wyglad zewnetrzny, stopien
rozwoju i barwe charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego. Nie powinny mie¢ zadnych wad,
z wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, Zze nie wptywajg one ujemnie na
0golny wyglad owocdw, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

wyglad: cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, zdrowe (bez sladéw gnicia i plesni), bez
oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikdw i uszkodzehn przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak zwiednigcia i
wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wpltywajg one ujemnie na ogolny
wyglad produktu oraz klase produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki powstate w trakcie rozwoju owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia itp.

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: zielony, dopuszczalny lekki nalot zétty na skorce

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w jednostce opakowania owoce cytryny powinny by¢ jednolite pod wzgledem pochodzenia,
odmiany lub typu handlowego, jakosci, wielkosci oraz w znacznej czesci powinny by¢ jednakowo dojrzate iw
tym samym stopniu rozwoju. W klasie Ekstra powinny by¢ wyréwnane takze pod wzgledem wybarwienia.
Widoczna czes¢ owocéw w jednostce opakowania powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego
zawartosci. W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg, na warunkach okreslonych w rozporzadzeniu
Komisji (WE) nr 48/2003

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nhazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
- informacja o zastosowaniu srodkdéw konserwujgcych lub innych substancji chemicznych
uzytych po zbiorze
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

MANDARYNKA

klasa extra: owoce w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztatt, wyglad zewnetrzny,
stopien rozwoju i barwe charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego. Nie powinny mieé
zadnych wad, z wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogélny wyglad owocdw, ich jakosé, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

wyglad: cate, wolne od stluczen i nadmiernych zabliznionych nacieé, zdrowe (bez sladéw gnicia i plesni), bez
oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak zwiedniecia i
wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wplywajg one ujemnie na ogolny
wyglad produktu oraz klase produktu, jego jakosé, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki powstate w trakcie rozwoju owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia itp.

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skorki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: typowe dla danej odmiany

smak i zapach: niedopuszczalny obcy
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jednolitosé: w jednostce opakowania owoce cytryny powinny by¢ jednolite pod wzgledem pochodzenia,
odmiany lub typu handlowego, jakosci, wielkosci oraz w znacznej czesci powinny by¢ jednakowo dojrzate z i
w tym samym stopniu rozwoju. W klasie Ekstra powinny by¢ wyrownane takze pod wzgledem wybarwienia.
Widoczna czes¢ owocow w jednostce opakowania powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego
zawartosci. W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg, na warunkach okreslonych w rozporzgdzeniu
Komisji (WE) nr 48/2003

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny

by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
- informacja o zastosowaniu $rodkéw konserwujgcych lub innych substancji chemicznych
uzytych po zbiorze
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

MANGO

Klasa |

wyglad: cate, zdrowe (nie dopuszcza sie mango z oznakami gnicia, plesni), czyste, o soczystym migzszu, o
ksztatcie zaleznym od odmiany (jajowatym lub nerkowatym), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, wystarczajgco dojrzate pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogélny wyglad produktu,
jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia skorki,

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

Masa pojedynczej sztuki nie mniej niz 200 g

barwa: skorki — skorka wielobarwna od zielonej przez z6itg, pomaranczowg do czerwono-fioletowej;
migzszu — pomarahnczowa lub satynowo-zétta

smak i zapach: smak stodko-kwasny, zapach lekko zywiczny, niedopuszczalny smak i zapach obcy (np.
mydlany swiadczacy o przejrzatosci)

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

MELON
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klasa I: melony w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci. Powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany lub typu handlowego. Dopuszcza si¢ jednak nastepujgce wady, pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogolny wyglad owocow, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu:

- niewielkie wady ksztattu,

- niewielkie wady barwy (jasne zabarwienie w miejscu gdzie owoce stykajg sie z podtozem podczas
wzrostu nie jest uwazane za wade),

- niewielkie wady skorki spowodowane otarciem lub innymi operacjami,

- niewielkie zabliznione pekniecia wokot szyputki o diugosci mniejszej niz 2 cm, ktére nie dochodzg do
migzszu.

Dla owocdw zbieranych z szyputkami, dlugos¢ szyputki nie powinna by¢ wieksza niz 2 cm.

wyglad: we wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegdtowe wymagania dla danej klasy oraz dopu-
szczalne tolerancje, melony powinny byc¢:

- cate,

- zdrowe; nie dopuszcza sie owocdw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do
spozycia,

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, - o $wiezym
wygladzie,

- praktycznie wolne od szkodnikéw,

- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

- jedrne,

- bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, - bez obcych zapachéw i/lub smakow.
Melony powinny by¢ dostatecznie rozwiniete i odpowiednio dojrzate. Stopien rozwoju i jakos¢ melonow
powinny by¢ takie, aby mogty:

- wytrzymacé transport i manipulacje,

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakos¢

barwa: charakterystyczna dla danego gatunku i odmiany

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu melony powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany lub typu handlowego, jakosci, wielkosci oraz o w miare tym samym stopniu rozwoju i dojrzatosci oraz
barwie. W opakowaniu widoczna cze$¢ melonéw powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego
zawartosci. W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg, na warunkach okreslonych w rozporzgdzeniu
Komisji (WE) nr 48/2003

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: melony powinny byé pakowane w taki sposéb, aby byly wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materiaty stosowane do wykfadania wnetrza opakowania powinny by¢é nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaly jakimkolwiek uszkodzeniom zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatéw, zwtaszcza papieru lub stempli ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze
nadruk lub etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny
zawierac zadnych zanieczyszczeh obcych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

MORELE

klasa ekstra: morele w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mieé ksztait, stopien rozwoju i
barwe charakterystyczne dla danej odmiany uwzgledniajgc rejon uprawy. Morele powinny by¢ wolne od wad
z wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, Zze nie wptywajg one ujemnie na
0golny wyglad owocdw, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu
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wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste, odpowiednio dojrzate ale nie przejrzate, praktycznie
wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu,
jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne zadrapania, zaczerwienienia

- nieznaczne wady skorki w granicy 1cm diugosci dla wad o ksztaicie podtuznym, oraz 0,5 cm?
catkowitej powierzchni dla innych wad

barwa: typowe dla danej odmiany

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu morele powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany, jakosci oraz wielkosci (jesli byty sortowane wedtug wielkosci), a dla klasy Ekstra powinny byé
jednolite takze pod wzgledem barwy. W opakowaniu widoczna czes¢ moreli powinna by¢ reprezentatywna w
stosunku do catej jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: morele powinny by¢ pakowane w taki sposéb, aby byly wtasciwie chronione przed uszkodzeniami.
Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby
zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatow,
zwlaszcza papieru lub stempli ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta
zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny zawieraé¢ zadnych
zanieczyszczeh obcych.

Morele moga by¢ pakowane:

- w mate opakowania,

- utozone w jedng lub wiecej warstw oddzielonych od siebie, - luzem w

opakowaniach, z wyjatkiem klasy ekstra.

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- wielko$¢
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

NEKTARYNKI

klasa extra: nektarynki w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztatt, stopier rozwoju i
barwe charakterystyczne dla danej odmiany uwzgledniajgc rejon uprawy. Powinny byé wolne od wad z
wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, Zze nie wptywajg one ujemnie na ogélny
wyglad owocdw, ich jako$¢, utrzymanie jako$ci oraz prezentacje w opakowaniu

wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste, skorka omszona, praktycznie wolne od szkodnikow
i uszkodzen migzszu przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrzne;j;
dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu,
jego jakosc¢, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia,

- nieznaczne odgniecenia ktdrych fgczna powierzchnia nie przekracza 1 cm?,

- nieznaczne wady skorki nie przekraczajgce 1,5 cm dtugosci dla wad o ksztalcie podtuznym, oraz 1
cm? catkowitej powierzchni dla innych wad; nie dopuszcza sie nektarynek peknietych w miejscu potgczenia
todygi z owocem. Minimalna wielko$¢ nektarynki klasy ekstra powinna wynosié 17,5 cm (obwéd) i 56 mm
(Srednica). Nektarynki o wielkosci D (51 mm i wiecej ale ponizej 56 mm Srednicy lub 16 cm i wiecej ale
ponizej 17,5 cm w obwodzie) nie sg dopuszczone do obrotu w okresie od 1 lipca do 31 pazdziernika.
Sortowanie wedtug wielkosci jest obowigzkowe dla wszystkich klas

barwa: typowe dla danej odmiany

smak i zapach: smak stodkokwasny, niedopuszczalny smak i zapach obcy
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jednolitosé: w kazdym opakowaniu nektarynki powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany, jakosci, stopnia dojrzatosci oraz wielkosci, a dla klasy ekstra powinny by¢ jednolite takze pod
wzgledem barwy. W opakowaniu widoczna cze$¢ owocow powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej
jego zawartosci. W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg, na warunkach okreslonych w
rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 48/2003

trwatosé: Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: nektarynki powinny by¢ pakowane w taki sposéb, aby byty wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaly jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatéw, zwtaszcza papieru lub stempli ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze
nadruk lub etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny
zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych. Nektarynki mogg by¢ pakowane:

- w mate opakowania jednostkowe

- utozone w jedng warstwe w przypadku owocow klasy Ekstra; kazdy owoc w tej klasie musi by¢
oddzielony od sgsiedniego

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacie: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

OW OC KARAMBOLI

klasa |

wyglad: podtuzny karbowany o wydiuzonym ksztatcie i pieciu podtuznych zebrach rozdzielonych gtebokimi
rowkami, owoc jest pokryty woskowang zéttozielong (zéttobrgzowa) cienkg jadalng skorka, pod ktérg znajduje
sie lekko przezroczysty migzsz z niewielkg liczbg matych, jadalnych pestek. Jest stodko-kwasny i bardzo
soczysty. W przekroju poprzecznym owoc ma ksztait gwiazdy. Owoce cate, zdrowe (bez oznak gnicia i
plesni), bez widkien, czyste, odpowiednio dojrzate ale nie przejrzate, praktycznie wolne od szkodnikéw i
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej

barwa: kolor purpurowy, 26ty lub pomarahczowy z zéttozielonymi koncami

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwatosé: Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14|
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny,
by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

OWOC KIwI

klasa ekstra: owoce kiwi w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny by¢ dobrze rozwiniete i mie¢
cechy charakterystyczne oraz barwe typowe dla danej odmiany. Powinny by¢ wolne od wad z wyjgtkiem
bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na jakos¢ owocow,
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utrzymanie jakosci oraz ogolny wyglad i prezentacje w opakowaniu. Stosunek minimalnej do maksymainej
Srednicy owocu mierzonych w przekroju poprzecznym powinien wynosi¢ 0,8 lub wiecej

wyglad: we wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegdétowe wymagania dla danej klasy

oraz dopuszczalne tolerancje, owoce kiwi powinny byc:

- cate (ale bez szypuiki),

- zdrowe; nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do
spozycia,

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych,

- praktycznie wolne od szkodnikéw,

- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

- odpowiednio jedrne; nie dopuszcza sie owocéw miekkich, zwiednietych lub tzw. wodnistych (szklisty
migzsz),

- prawidtowo wyksztatcone, nie dopuszcza sie owocdw blizniaczych lub wieloowocowych, - bez
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego,

- bez obcych zapachow i/lub smakow.

Stopien rozwoju i jako$¢ owocow kiwi powinny by¢ takie, aby mogty:

- wytrzymacé transport i manipulacje, oraz

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakos¢.

Owoce kiwi powinny by¢ dostatecznie rozwiniete i odpowiednio dojrzate. Aby spetni¢ te wymagania owoce
kiwi powinny osiggna¢ nastepujgcy stopien dojrzatosci:

- na etapie pakowania w obrebie regionu produkcyjnego, a nastepnie dostawy przez pakujgcego, jak
réwniez na etapie importu i eksportu, przynajmniej 6,2 % Brix lub $rednia zawartos¢ suchej masy na
poziomie

15 %,

- na wszystkich pozostatych etapach obrotu — przynajmniej 9,5 % Brix

Minimalna masa owocéw w klasie ekstra powinna wynosic¢ 90 g

barwa: typowe dla danej odmiany

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu owoce kiwi powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, tej
samej odmiany, jakosci oraz wielkosci. W opakowaniu widoczna czes¢ owocdw kiwi powinna byc¢
reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: owoce kiwi powinny by¢ pakowane w taki sposéb, aby byly wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny byé nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniom zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatow, zwiaszcza papieru lub stempli ze specyfikacja handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze
nadruk lub etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Naklejki umieszczane
bezposrednio na owocach powinny by¢ takie, aby po ich usunieciu nie pozostawaty slady kleju a skoérka
owocu nie byta uszkodzona. Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych. W klasie
ekstra owoce kiwi powinny by¢ oddzielone od siebie i utozone regularnie w jednej warstwie. Nie dopuszcza
sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- wielkos¢
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

PHYSALIS
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wyglad: okragta i pachngca jagoda. Owoce osiggajg mase 4-5 g i sg zamkniete w zrosnietych dziatkach
kielicha. Owoc ma posta¢ pomaranczowej kulki, podobnej nieco do pomidorka koktajlowego. Owoce cate,
zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), bez widkien, czyste, odpowiednio dojrzate ale nie przejrzate, praktycznie
wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;

barwa: pomaranczowa kulka w otoczce suchego kielicha

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzehn mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

POMARANCZE

klasa extra: w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztatt, wyglad zewnetrzny, stopien
rozwoju i barwe charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego. Nie powinny mie¢ zadnych wad,
z wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na
0golny wyglad owocdw, ich jakosé, utrzymanie jako$ci oraz prezentacje w opakowaniu

wyglad: cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacigé, zdrowe (bez sladéw gnicia i plesni),
bez oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzeh przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak zwiedniecia i
wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
wyglad produktu oraz klase produktu, jego jakosé, zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu: -
nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki powstate w trakcie rozwoju owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia itp.,

- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku)

barwa: typowe dla danej odmiany (od jasno pomaranczowego do pomaranczowego)

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w jednostce opakowania owoce pomaranczy powinny byé jednolite pod wzgledem
pochodzenia, odmiany lub typu handlowego, jakosci, wielkoSci oraz w znacznej czesci powinny byc¢
jednakowo dojrzate i w tym samym stopniu rozwoju. W klasie Ekstra powinny byé wyréwnane takze pod
wzgledem wybarwienia. Widoczna cze$¢ owocow w jednostce opakowania powinna by¢ reprezentatywna w
stosunku do catej jego zawartosci. W opakowaniach detalicznych o masie netto do 3 kg na warunkach
okredlonych w rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 48/2003

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,

- informacja o zastosowaniu $rodkéw konserwujacych lub innych substancji chemicznych

uzytych po zbiorze
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oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

WINOGRONA (JASNE i CIEMNE)

klasa ekstra: winogrona w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztatt, stopien rozwoju
i barwe charakterystyczne dla danej odmiany, biorgc po uwage rejon uprawy. Nie powinny mie¢ zadnych
wad. Jagody winogron powinny by¢ jedrne, dobrze przytwierdzone, rbwnomiernie rozmieszczone w kisci, z
nienaruszonym nalotem

wyglad: we wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegétowe wymagania dla danej klasy oraz
dopuszczalne tolerancje, kiscie i jagody winogron powinny by¢:

- zdrowe, nie dopuszcza sie owocow z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia;

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych,

- praktycznie wolne od szkodnikéw;

- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, - wolne od nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego,

- bez obcych zapachéw i/lub smakow.

Ponadto jagody winogron powinny by¢:

- cate,

- dobrze rozwiniete,

- prawidiowo wyksztatcone.

Pigmentacja spowodowana dziataniem stonica nie jest uwazana za wade. Winogrona powinny by¢ delikatnie
zrywane. Sok winogron powinien osiggna¢ przynajmniej nastepujacy ekstrakt refraktometryczny:

- 12 % Brix dla odmian Alphonse Lavallée, Cardinal oraz Victoria, - 13 % Brix dla wszystkich innych
odmian z pestkami, - 14 % Brix dla wszystkich odmian bezpestkowych.

Dodatkowo wszystkie odmiany powinny mie¢ odpowiedni stosunek cukrow do kwasow. Stopien rozwoju i
jakos¢ winogron powinny by¢ takie, aby mogty one:

- wytrzymacé transport i manipulacje,

- dotrzeé do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgca jakosé.

Masa gron, nie mniej niz

- winogrona deserowe uprawiane pod szkiem — 250 g

- winogrona deserowe uprawiane w gruncie z wyjgtkiem odmian drobnoowocowych — 150 g

- winogrona deserowe uprawiane w gruncie, odmiany drobnoowocowe — 100 g

barwa: charakterystyczna dla gatunku i odmiany

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: zawartos¢ kazdego opakowania powinna by¢ jednolita i zawiera¢ winogrona wytgcznie tego
samego pochodzenia, odmiany, jakosci oraz o tym samym stopniu dojrzato$ci. W przypadku winogron
pakowanych w opakowania detaliczne o masie nie przekraczajgcej 1 kg, jednolitos¢ odmiany i pochodzenia
nie jest wymagana. W przypadku klasy Ekstra kiscie powinny by¢ w miare o tej samej masie i barwie.
Umieszczanie w opakowaniach kisci o r6znej barwie dla celéw dekoracyjnych jest dopuszczalne w przypadku
odmiany Chasselas. Widoczna w opakowaniu czes¢ winogron powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do
catej jego zawartosci

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: winogrona powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby zapewni¢ wiasciwg ich ochrone. W
przypadku klasy Ekstra winogrona powinny by¢ pakowane w pojedynczych warstwach. Materiaty stosowane
do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek
uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatdbw, zwlaszcza papieru ze
specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub etykieta zostang wykonane
nietoksycznym tuszem lub klejem. Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczeh obcych,
chociaz dopuszczalne jest pozostawianie przy kisciach czesci pedéw o dtugosci nie wiekszej niz 5 cm jako
forma specjalnej prezentaciji
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

BOROWKA KANADYJSKA

klasa I: boroéwka w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci. Powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany lub typu handlowego. Dopuszcza sie jednak nastepujgce wady, pod warunkiem, ze nie wptywajq
one ujemnie na ogolny wyglad owocow, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu: -
niewielkie wady ksztattu,

- niewielkie wady barwy,

- niewielkie zabliznione pekniecia wokét szyputki lub obwodki po kwiatostanie, ktére nie dochodzg do
migzszu

wyglad: cate o kulistym lub lekko sptaszczonym ksztalcie, swieze o miekkim migzszu, owoce dojrzate,
prawidiowo wyksztatcone, jednolite odmianowo, zdrowe, nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub
zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, jedrne (stosownie dla odmiany), czyste, praktycznie wolne
od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, praktycznie wolne od szkodnikéw, praktycznie wolne
od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

barwa: czerwono-fioletowa do granatowej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu boréwki powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, odmiany,
jakosci. Owoce powinny by¢ mozliwie wyréwnane pod wzgledem wielkosci. W klasie | owoce powinny by¢
wyréwnane takze pod wzgledem barwy i stopnia dojrzatosci. W opakowaniu widoczna czes¢ owocéw
powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: borowki powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby byly wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materialy stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny byé nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaly jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatdw, zwlaszcza papieru ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub
etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny zawiera¢
zadnych zanieczyszczeh obcych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

CZARNE JAGODY

klasa I: czarne jagody w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci. Powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany lub typu handlowego. Dopuszcza sie jednak nastepujgce wady, pod warunkiem, ze nie
wptywajg one ujemnie na ogoélny wyglad owocow, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w
opakowaniu:

- niewielkie wady ksztattu,

- niewielkie wady barwy,

- niewielkie zabliznione pekniecia wokét szyputki lub obwddki po kwiatostanie, ktére nie dochodzg do
migzszu
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wyglad: cate o kulistym lub lekko sptaszczonym ksztalcie, $wieze o miekkim migzszu, owoce dojrzate,
prawidtiowo wyksztatcone, jednolite odmianowo, zdrowe, nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub
zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, jedrne (stosownie dla odmiany), czyste, praktycznie wolne
od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, praktycznie wolne od szkodnikéw, praktycznie wolne
od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

barwa: fioletowa do granatowej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu czarnej jagody nie jest wymagana jednolitos¢ pod wzgledem rozmiaru
jednakze owoce powinny by¢ mozliwie wyrownane pod wzgledem wielkosci, powinny by¢ tego samego
pochodzenia, odmiany, jakosci. W klasie | owoce powinny by¢ wyréwnane takze pod wzgledem barwy i
stopnia dojrzatosci. W opakowaniu widoczna cze$¢ owocdw powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do

catej jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: czarne jagody powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby byty wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatdw, zwlaszcza papieru ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub
etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny zawiera¢
zadnych zanieczyszczeh obcych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,

nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

CZERESNIE SWIEZE

klasa ekstra: czeresnie w tej klasie powinny byé najwyzszej jakosci. Powinny by¢ dobrze wyksztatcone i
mie¢ cechy charakterystyczne oraz barwe typowe dla odmiany. Nie powinny mie¢ zadnych wad, z wyjgtkiem
bardzo lekkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
owocow, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu

wyglad: we wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajac szczegdétowe wymagania dla danej klasy oraz
dopuszczalne tolerancje, czeresnie powinny by¢:

- cate,

- o Swiezym wyglgdzie,

- zdrowe, nie dopuszcza sie owocdw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do
spozycia,

- jedrne (stosownie dla odmiany),

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczenh obcych, - praktycznie
wolne od szkodnikéw,

- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

- wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego,

- bez obcych zapachow i/lub smakow, - z szyputkami.

Czeresnie powinny by¢ dostatecznie rozwiniete i odpowiednio

dojrzate. Stopien rozwoju i jakos¢ czeresni powinny by¢ takie, aby

mogly: - wytrzymac transport i manipulacje,

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakoseé.

Wielkos¢ wisni i czeresni okresla sie najwiekszg poprzeczng srednicg owocu. Minimalna $rednica powinna
wynosic¢ dla klasy ekstra: 20 mm

barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita

smak i zapach: niedopuszczalny obcy
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jednolitosé: w kazdym opakowaniu czeresnie powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, odmiany,
jakosci. Owoce powinny by¢ mozliwie wyréwnane pod wzgledem wielkosci. W klasie ekstra owoce powinny
by¢ wyréwnane takze pod wzgledem barwy i stopnia dojrzatosci. W opakowaniu widoczna czes¢ owocow
powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: czeresnie powinny by¢é pakowane w taki sposéb, aby byly wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materialy stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatdw, zwlaszcza papieru ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub
etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny zawiera¢
zadnych zanieczyszczen obcych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
|oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

JEZYNY

klasa |

wyglad: owoce ciemnofioletowe do czarnej barwy, ksztaltem podobne do malin, ztozone z licznych
pestkowcow zrosnietych ze soba, wewnatrz wypetnione rozrosnietym dnem kwiatowym, owoce dojrzate,
prawidiowo wyksztatcone, jednolite odmianowo, zdrowe, nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub
zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, jedrne (stosownie dla odmiany), czyste, praktycznie wolne
od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, praktycznie wolne od szkodnikéw, praktycznie wolne
od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

barwa: owoce o barwie ciemnofioletowej do czarnej

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu jezyny powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, odmiany,
jakosci. Owoce powinny byé mozliwie wyrownane pod wzgledem wielkosci. W klasie | owoce powinny by¢
wyréwnane takze pod wzgledem barwy i stopnia dojrzatosci. W opakowaniu widoczna cze$¢ owocow
powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzeh, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

M ALINY

klasa |

wyglad: wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni), czyste (nie zanieczyszczone glebg), nie myte,
wolne od szkodnikdéw i uszkodzen wyrzgadzonych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej; z kielichem i $Swiezg, zielong szyputkg, ksztatt: charakterystyczny dla odmiany;
dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztaftu, drobne wady powierzchniowe spowodowane uciskiem, wady
barwy pod warunkiem Ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakos¢, prezentacje w
opakowaniu; barwa: intensywna, rézowo-czerwona, charakterystyczna dla odmiany; ksztalt:
charakterystyczny dla odmiany
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barwa: intensywna, rézowo-czerwona, charakterystyczna dla odmiany

smak i zapach: wtasciwy, niedopuszczalny obcy

jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci; dopuszczalna
nieznaczna niejednolitos¢ pod wzgledem wielkosci; srednica owocéw, mierzona w najszerszym przekroju,
mm, nie mniej niz 18

trwalos¢: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacje: -
nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

PORZECZKA CZERWONA SWIEZA

klasa |

wyglad: owoce kuliste, czerwone jagody zwisajgce na gronach, owoce dojrzate, prawidtowo wyksztatcone,
jednolite odmianowo, zdrowe, nie dopuszcza sie owocéw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynia je
niezdatnymi do spozycia, jedrne (stosownie dla odmiany), czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek
widocznych zanieczyszczen obcych, praktycznie wolne od szkodnikéw, praktycznie wolne od uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki, wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

barwa: czerwona

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu porzeczek nie jest wymagana jednolitos¢ pod wzgledem rozmiaru
jednakze owoce powinny by¢ mozliwie wyréwnane pod wzgledem wielkosci, powinny by¢ tego samego
pochodzenia, odmiany, jakosci. W klasie | owoce powinny by¢é wyréwnane takze pod wzgledem barwy i
stopnia dojrzatosci. W opakowaniu widoczna czes$¢ owocéw powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do
catej jego zawartosci.

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

SLIWKI SWIEZE
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klasa ekstra: sliwki w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny mie¢ ksztalt, stopiefr rozwoju i
barwe charakterystyczne dla danej odmiany. Sliwki klasy Ekstra powinny byé najwyzszej jakosci i powinny
by¢ bardzo starannie zaprezentowane. Powinny by¢:

- praktycznie pokryte woskowym nalotem, odpowiednio dla odmiany,

- jedrne.

Sliwki nie powinny mieé zadnych wad, z wyjatkiem bardzo lekkich wad powierzchniowych, pod warunkiem,
ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad owocdw, ich jakos¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w
opakowaniu

wyglad: we wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegétowe wymagania dla danej klasy oraz
dopuszczalne tolerancje, sliwki powinny by¢:

- cate — oznacza to, ze Sliwki nie mogg mie¢ zadnych ubytkéw i uszkodzen powstatych zaréwno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacjach zwigzanych z przygotowaniem ich do
sprzedazy. - zdrowe; nie dopuszcza sie owocow z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia- Sliwki powinny byé catkowicie wolne od jakichkolwiek oznak chordb lub zmian,
ktére znaczgco wplywajg na ich wyglad, przydatnos¢ do spozycia oraz warto$¢ handlowa. Szczegdlnie
niedopuszczalne sg Slady gnicia, nawet jesli sg niewielkie, ale moga spowodowac, ze w momencie
koncowej sprzedazy sliwki bedg juz niezdatne do spozycia,

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych — powinny by¢é
praktycznie wolne od zanieczyszczenia ziemig, kurzem, pozostatoscig srodkéw ochrony roslin lub innych
zanieczyszczen,

- praktycznie wolne od szkodnikéw,

- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

- wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego — w momencie wysyiki sliwki nie powinny
by¢ nadmiernie wilgotne, co powoduje znaczne obnizenie trwatosci i przydatnosci do transportu. Jednak
natychmiast po wystawieniu z chtodni moze wystapi¢ lekkie zawilgocenie, ktore nie jest uwazane za
nadmierne,

- bez obcych zapachéw i/lub smakéw — sliwki nie moga by¢ przechowywane i transportowane w
nieodpowiednich warunkach, w ktérych mogtyby pochtong¢ niepozadane zapachy np. od innych produktow,
- sliwki powinny by¢ delikatnie zrywane.

Powinny by¢ dostatecznie rozwiniete i odpowiednio dojrzate. Stopien rozwoju i dojrzatosci sliwek powinny byé
takie, aby mogty:

- wytrzymadé transport i manipulacje,

- dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgcg jakosc

barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: zawartos¢ kazdego opakowania powinna by¢ jednolita i zawieraé sliwki wytgcznie tego samego
pochodzenia, odmiany i jakosci oraz wielkosci (jesli sortowano wedtug wielkosci). W klasie Ekstra Sliwki
powinny by¢ wyréwnane takze pod wzgledem wybarwienia. Widoczna w opakowaniu czes¢ sliwek powinna
by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci. Szczegblng uwage nalezy zwrdci¢ na ukrywanie
wewnatrz opakowania Sliwek o nizszej jakosci i nieodpowiedniej wielkosSci niz ta, ktéra zostata
zadeklarowana. Niezaleznie od wczesniejszych postanowien tego punktu, produkty objete tym
rozporzgdzeniem mogg by¢ pakowane razem z innymi owocami i warzywami w opakowaniach detalicznych
0 masie netto do 3 kg na warunkach okreslonych w rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 48/2003

trwatosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby zapewni¢ wiasciwg ich ochrone. Materiaty stosowane
do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek
uszkodzeniem zewnetrznym Ilub wewnetrznym produktu. Uzycie materiatdw, zwtaszcza papieru ze
specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, Ze nadruk lub etykieta zostang wykonane
nietoksycznym tuszem lub klejem. Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych.
Powyzsze wymagania dotyczg ogdlnej starannosci opakowarn. Opakowania powinny zapobiega¢ obecnosci
zanieczyszczen obcych takich jak liscie, pedy, ziemia, piasek
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znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,
- klase produktu,
- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,
- warunki przechowywania,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

TRUSKAWKA SWIEZA

klasa ekstra: truskawki w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany. Truskawki klasy Ekstra powinny by¢ najwyzszej jakosci i powinny by¢
bardzo starannie zaprezentowane. Powinny mie¢ potyskliwy wyglad w zaleznosci od cech
charakterystycznych odmiany. Powinny byé wolne od zanieczyszczen ziemig. Powinny byé wolne od wad z
wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych pod warunkiem, ze nie wplywajg one ujemnie na
o0golny wyglad truskawek, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu.

wyglad: we wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegétowe wymagania dla danej klasy oraz
dopuszczalne tolerancje, truskawki powinny by¢:

- cate — oznacza to, ze truskawki nie moga mie¢ zadnych ubytkéw lub uszkodzen powstatych
zaréwno podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z przygotowaniem ich do
sprzedazy, - Zdrowe, nie dopuszcza sie owocow z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia- truskawki powinny by¢ catkowicie wolne od jakichkolwiek oznak choréb lub zmian,
ktére znaczgco wplywajg na ich wyglad, przydatnosé do spozycia oraz wartos¢ handlowa. Szczegdlnie
niedopuszczalne sg slady gnicia, nawet jesli sg niewielkie, ale mogg spowodowaé, ze w momencie
kohcowej sprzedazy truskawki bedg juz niezdatne do spozycia,

- Czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych - truskawki powinny
by¢ praktycznie wolne od zanieczyszczenia ziemig, kurzem, pozostatoscig srodkéw ochrony roslin lub
innych zanieczyszczen,

- O Swiezym wyglgdzie, ale nie myte - niedopuszczalne sg truskawki, ktérych wyglad wskazuje, ze sg
stare - o ciemnej nienaturalnej barwie, z nieSwiezg szyputka i kielichem,

Praktycznie wolne od szkodnikéw,

- Praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

- Z kielichem (z wyjgtkiem poziomek); kielich i szyputka (jesli obecna) powinny by¢ swieze i zielone,

- Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego - w momencie wysyiki truskawki nie
powinny by¢ nadmiernie wilgotne, co powoduje znaczne obnizenie trwatosci i przydatnosci do transportu.
Jednak natychmiast po wystawieniu z chtodni moze wystgpi¢ lekkie zawilgocenie, ktdre nie jest uwazane za
nadmierne,

- Bez obcych zapachow i/llub smakéw.

Truskawki nie mogg by¢ przechowywane i transportowane w nieodpowiednich warunkach, w ktérych mogtyby
pochiong¢ niepozgdane zapachy np. od innych produktéw. Powinny by¢ dostatecznie rozwiniete i
odpowiednio dojrzate. Truskawki powinny mie¢ nastepujgce wielkosci minimalne — klasa ekstra: 25 mm

barwa: charakterystyczna dla odmiany

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: zawarto$¢ kazdego opakowania powinna by¢ jednolita i zawiera¢ truskawki wytgcznie tego

samego pochodzenia, tej samej odmiany i jakosci. W klasie ekstra truskawki powinny by¢ praktycznie
jednolite i wyréwnane jesli chodzi o stopien dojrzatosci, barwe i wielkos¢. W klasie | truskawki mogg by¢ mniej
wyréwnane jesli chodzi o wielko$é. Widoczna w opakowaniu czesc¢ truskawek powinna byé reprezentatywna
w stosunku do catej jego zawartosci. Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na ukrywanie wewnatrz opakowania
truskawek o nizszej jakosci i nieodpowiedniej wielkosci niz ta, ktéra zostata zadeklarowana

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy
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pakowanie: truskawki powinny by¢ pakowane w taki sposéb, aby byly wiasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materiaty stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny by¢ nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatdw, zwlaszcza papieru ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub
etykieta zostang wykonane nietoksycznym tuszem lub klejem. Truskawki klasy Ekstra powinny byc¢
szczegolnie starannie zaprezentowane. Opakowania nie powinny zawiera¢ zadnych zanieczyszczen obcych.
Powyzsze wymagania dotyczg ogdlnej starannosci opakowarn. Opakowania powinny zapobiega¢ obecnosci
zanieczyszczeh obcych takich jak liscie, pedy, ziemia, piasek

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe odmiany,

klase produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,

warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

WISNIE SWIEZE

klasa ekstra: wisnie w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny by¢ dobrze wyksztatcone i miec
cechy charakterystyczne oraz barwe typowe dla odmiany. Nie powinny mie¢ zadnych wad, z wyjgtkiem
bardzo lekkich wad powierzchniowych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogélny wyglad
owocoéw, ich jakos¢, utrzymanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu.

wyglad: we wszystkich klasach jakosci, uwzgledniajgc szczegétowe wymagania dla danej klasy oraz
dopuszczalne tolerancje, wisnie powinny by¢:

- cate,

- o swiezym wygladzie,

- zdrowe, nie dopuszcza sie owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do
spozycia,

- jedrne (stosownie dla odmiany),

- czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych,

- praktycznie wolne od szkodnikéw,

- praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

- wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego,

- bez obcych zapachdéw i/lub smakoéw, - z szyputkami.

Wisnie powinny by¢ dostatecznie rozwiniete i odpowiednio dojrzate. Stopien rozwoju i jakos¢ wisnie powinny
by¢ takie, aby mogly:

- wytrzymacé transport i manipulacje,

- dotrzeé do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajagca jakosé.

Wielkos$¢ wisni okresla sie najwiekszg poprzeczng srednicg owocu. Minimalna $rednica powinna wynosi¢: -
dla klasy ekstra: 20 mm

barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita

smak i zapach: niedopuszczalny obcy

jednolitosé: w kazdym opakowaniu wisnie powinny by¢ jednolite, tj. tego samego pochodzenia, odmiany,
jakosci. Owoce powinny by¢é mozliwie wyréwnane pod wzgledem wielkosci. W klasie ekstra owoce powinny
by¢ wyréwnane takze pod wzgledem barwy i stopnia dojrzatosci. W opakowaniu widoczna cze$¢ owocow
powinna by¢ reprezentatywna w stosunku do catej jego zawartosci.

trwalosé: okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

pakowanie: wisnie powinny by¢ pakowane w taki sposob, aby byly wtasciwie chronione przed
uszkodzeniami. Materialy stosowane do wyktadania wnetrza opakowania powinny byé nowe, czyste i takiej
jakosci, aby zapobiegaty jakimkolwiek uszkodzeniem zewnetrznym lub wewnetrznym produktu. Uzycie
materiatdw, zwlaszcza papieru ze specyfikacjg handlowg jest dozwolone pod warunkiem, ze nadruk lub
etykieta zostang wykonane przy pomocy nietoksycznego tuszu lub kleju. Opakowania nie powinny zawiera¢
zadnych zanieczyszczeh obcych.

znakowanie: do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace informacije:
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- nazwe produktu,

- nazwe odmiany,

- klase produktu,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,
- kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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